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1. SKLOP:
Preprecevanje erozije tal v vertikalnih nasadih z opuscanjem

herbicidov
2. SKLOP:
Oskrba tal in brezin v terasnih sistemih z ohranjanjem
biodiverzitete pomembne za ohranjanje travniskih habitatov
3. SKLOP:

Vpliv protitocnih mrez na dozorevanje, kakovost in zdravstveno stanje
grozdja ter kakovost vina




1. SKLOP - Preprecevanje erozije tal v
vertikalnih nasadih z opuséanjem herbicidov

Na ekoloski kmetiji Freser

Poskusamo vpliv razliénih nacinov obdelave in oskrbe tal v pasu pod trsi na bolezni in erozijo tal
e Obdelava tal s podrezovanjem travne ruse

e Oskrba tal z nitko (greenmaster)

* Obdelava tal z podrezovalnikom v kombinacijo z roll hackerjem

Prav tako smo preskusali vpliv gnojenja z organskimi gnojili (briketirana) z uporabo deponatorja in gn je ja* o\f ;';zz'dép,ofn
na intenzivnost rasti travne ledine. L W AR e

Na kmetiji Gjerkes

Vpliv razliénega ¢asa oskrbe tal pod trtami z nitko, na bolezni vinske trte.

atorja
\bs Bt _ ‘ »

* Redna kosnja pod trtami ob vsakokratnem muléenju (4 do 5 letno)
e Kosnja trave pod trtami 1 x letno

* Kosnjatrave 3 x letno (spomladi pred cvetenjem-mesec maj, po cvetenju mesec junij, v faz

Na kmetiji Martincic

Kmetija je vklju¢ena v di seminacijo, prenos dobrih praks.
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Vpliv razlicnih nacinov obdelave in oskrbe tal v pasu pod trsi na bolezni in erozijo tal na kmetiji Freser Vladko
Legenda: Vrsta 1: oskrba tal z nitko

Vrsta 2: obdelava tal s podrezovalnikom + roll hacker

Vrsta 3: obdelava tal s podrezovanjem (silk)

Odvzem Kolicina Masa zemlje (g)

vzorcev padavin Vrsta 1 Vrsta 2 Vrsta 3
(mesec) (mm)
I 73,6 1.418,4 2.001,0 1.616,9
IO 48,4 525,7 14.460,9  1.049,0
77,4 627,8 81.816,3 0
45,4 1.173,5 66.002,9 0
53,8 3.500,0 9.500,0 757,7
September 66,6 1.010,5 8.485,9 4.326,1
Oktober 18,4 980,2 23.339,7 0

9.236,1 205.606,7 7.749,7



Erozija tal (g)

B OLkrba tal 5 fitks Primerjava razlicnih nacinov obdelave tal
= Oskrba tal s podrezovalnikom + roll hacker

m Obdelava tal s podrezovalnikom travne ruse
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Vpliv gnojenja z organskimi gnojili (briketirana) z uporabo
deponatorja in gnojenja po povrsini brez deponatorja na
intenzivnost rasti travne ledine




KMETIJA FRESER

Vpliv gnojenja z organskimi gnojili (briketirana) z uporabo deponatorja in gnojenja po
povrsini brez deponatorja na intenzivnost rasti travne ledine
Datum izvedbe poskusa: 19.5.2022

Masa trave/m?2

(8)

SS (g/ke)

Vzorec 1.
Vzorec 2.
Vzorec 3.
Vzorec 1.
Vzorec 2.

Vzorec 3.

Uporaba deponatorja

1485 g
1868 g
1395¢
293,47 g/kg
226,48 g/kg
236,49 g/kg

Gnojenje po povrsini

1959 ¢
23208
2493 g
267,36 g/kg
255,95 g/kg
233,77 g/kg



Izkusnje-priporocila
pridelovalca

- Maedvrstna razdalja vsaj 2,5 m

- Razdalja v vrsti 0,9, Se boljse 1,0 m

- Pri obnovi; mocnejSe sidranje in zgornja Zica, sajenje trsa ob stebru, ravna debla

- Na vetrovnih legah — poskodbe mreze ob stebrih

- Nasadi z mrezami — lazje obvladovanje zelenih del (vlaganje mladic), manj poskodb od divjadi, ptic,insektov.
- Ni bilo tezav s peronosporo, oidij bolj problematicen

- Pri oskrbi tal, razlike med leti glede na koli¢ino padavin (susna leta — ve€¢ mehanske obdelave tal)
- Na leto vsaj dvakrat mehanska obdelava tal pod trtami (v vrsti)

- Vec pozornosti negovanju tal — setev posebnih travnih mesanic (pestrost trav-biodiverziteta)

- Vina pridelana iz grozdja pod mrezami v letu 2022 izrazito sortna in sveza (nizji pH visja kislina)

- Vina v ekoloski pridelavi — kompleksnejsa, izrazajo rastisce, prijaznejsa do potrosnika



2. SKLOP- Oskrba tal in brezin v terasnih sistemih z
ohranjanjem biodiverzitete pomembne za ohranjanje
travniskih habitatov

V okviru operacije smo s poskusi preverili vpliv razlicne oskrbe tal na biodiverziteto medvrstnega prostora v
vinogradu zasajenim v terasah in vertikali in jih primerjali med seboj. Ugotavljali smo vpliv pozne koSnje brezin
teras na biotsko raznovrstnost.

Na kmetiji Zavec

Preskusali smo razlicne nacine oskrbe tal brez uporabe herbicidov in oskrbo breZin s specialnim mulcerjem s
pletvenikom za oskrbo zunanjega dela vrste na terasah.

* Redna kosnja pod trtami ob vsakokratnem mulcenju (4 do 5 letno)
e KosSnja trave pod trtami 1 x letno

* Kosnja trave 3 x letno (spomladi pred cvetenjem-mesec maj, po cvetenju mesec junij, v fazi zorenja
mesec 14 dni ped trgatvijo)

Na kmetiji Gorjup

Preskusali smo razlicne Case oskrbe brezin na razvoj pomembnih habitatov.
Analiza travniskih habitatov na brezinah

* Oskrba brezin (muléenje) pred cvetenjem trav na breZinah

e Oskrba brezin (mulcenje) po cvetenju trav na brezZinah












Sklop 2: Biodiverziteta pri
terasnih vinogradih




Jemanje talnega monolita
Lokacija: Haloze

Sorta: Sauvignon

Kmetija: Zavec




V talnem profilu so zastopani trije talni
horizonti. Na vrhu je prisoten obdelovalni
Ap horizont z veCjo vsebnostjo organske
snovi. Sledi pretezno mineralen P horizont
nastal z rigolanjem. Pod njim pa se nahaja
mati¢na podlaga - lapor in pescenjak (R).

Slika: Vinogradniska tla v vinogradu v Vareji z
oznacenimi talnimi horizonti (foto: T. Kralj).
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Slika: Talni profil v Ritoznoju (foto: T. Kralj).

V talnem profilu so zastopani trije talni horizonti,
zgornja dva sta nastala zaradi globokega rigolanja, to
sta Ap in P horizonta. Pod njima se nahaja kambicni
Bv horizont.

Na povrsini tal je horizont obcasne ali vsakoletne
plitve obdelave (Ap), ki je neenakomerno globok in
dobro zalozen s talno organsko snovjo.

Pod njim je v osnovi mineralen in zelo premesan
rigolan P horizont z znatnim delezem kamninskega
drobirja (skeleta) in relativnho visoko vsebnostjo
organske snovi.

P horizont lezi neposredno na Bv horizontu, ki na
globini ca. 70 cm preide v maticno podlago.



3. SKLOP: Vpliv protitocnih mrez na dozorevanje,
kakovost in zdravstveno stanje grozdja ter
kakovost vina Modri pinot in Sauvignon

S postavitvijo protitocnih mrez lahko bistveno omilimo Skoc
ukrepov blazenja posledic ujm zaradi podnebnih sprememhz==

b
ProtitoCne mreze zagotavljajo stabilno pridelavo pri Cemer [SReleligede]s
postavitve mreze in vpliv mreze na kakovost dozorevanja griezdeiRe

Postavitev protitocnih mrez bo izvedena vertikalno (navpic f
na razvojne faze vinske trte. E

 vpliv na osvetlitev listne povrsine in asimilacijo;

* vpliv na zmanjsanje soncnih ozigov na grozdnih jagodah
e monitoring glivicnih bolezni (peronospora, oidij);

* spremljali dinamiko dozorevanja grozdja (pod in izven mreze);

* izvedli senzoricno oceno aromatskega profila vina pri sortah Sauvignonin Modri pinot, ter fenoloske
zrelosti peck in vsebnost antocianov pri Modrem pinotu.



Zasnova poskusa - Modri pinot
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Masa 100 jagod v Casu dozorevanja grozdja

250 -
a
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19.08.2021 27.08.2021 2.09.2021 10.09.2021

KONTROLA (brez mreze)

MREZA (dvig 15.8.2021)

MREZA (do trgatve)

Povecanje mase 100 jagod od
19.8.2021 do 10.9.2021:

* dvig protitoche mreze +61,9 ¢

KONTROLA brez mreze + 50,5 g

MREZA do trgatve + 24,8 g



Vsebnost sladkorja v grozdnem soku v casu dozorevanja grozdja
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Povecanje vsebnosti sladkorja
- od 19.8.2021 do 10.9.2021:

e dvig protitocne mreze + 39,34 °Oe
e KONTROLA brez mreze + 34,34 °Oe
* MREZA do trgatve + 36 °Oe

19.08.2021

KONTROLA (brez mreze)

27.08.2021 2.09.2021
MREZA (dvig 15.8.2021)

10.09.2021
MREZA (do trgatve)



Vsebnost skupnih titracijskih kislin v grozdnem soku v casu
dozorevanja grozdja

30 q Zmanjsanje skupnih titracijskih kislin
s | o g od 19.8.2021 do 10.9.2021:
I
20 a2
a = o a . .
oL 15 I o r o * dvig protitoéne mreze - 14,8 g/L
T a E a
10 .~ % <+ KONTROLA brez mreze-12,7 g/L
5 e MREZA do trgatve - 14,2 g/L
U 1 1 1 1
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pH vrednost grozdnega soka v casu dozorevanja grozdja

Povecanje pH vrednosti

: o : ey L  0d 19.8.2021 do 10.9.2021:
e dvig protitocne mreze + 0,1066
KONTROLA brez mreze + 0,1266
"""" MREZA do trgatve + 0,1345

19.08.2021 27.08.2021 2.09.2021 10.09.2021

BKONTROLA (brez mre7e) “MREZA (dvig 15.8.2021) ®MREZA (do trgatve)



Zakljucki: dozorevanje grozdja Modri pinot

Primerjava: KONTROLA : MREZA in DVIG (15.8.2021)

* Protitocna mreza ni vplivala na maso 100 jagod 5
(v dveh terminih vzorcenja statisticne razlike MREZA : DVIG)

* ProtitoCna mreza ni vplivala na vsebnost sladkorja

* Protitocna mreza ni vplivala na vsebnost skupnih titracijskih kislin
(v vseh terminih vzorcenja sicer najmanjsa kislina pri kontroli — ni statisticno
znacilno)

* Protitocna mreza ni vplivala na pH vrednost
(le vzorCenje 2.9.2021 statisticno znacilna razlika KONTROLA : DVIG 15.8.2021)



TRGATEV
Parametri kolicine in kakovosti grozdja




Masa grozdja

2000
1800 a
1600
1400
1200

g 1000
800
600
400
200

KONTROLA 1576 g
MREZA dvig (15.8.) 1286 g
MREZA do trgatve 1539 g

=
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V'sebnost sladkorja v grozdnem soku

KONTROLA
(brez mreZe)

MREZA
(dvig 15.8.2021)

MREZA
(do trgatve)

KONTROLA 95 °Oe
MREZA dvig (15.8.) 98 °Oe
MREZA do trgatve 94 °Oe
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Vsebnost skupnih titracijskih kislin v grozdnem soku

« KONTROLA9,4g/L

: : « MREZA dvig (15.8.) 10,1 g/L
KONTROLA MREZA MREZA y
(brez mreze) (dvig 15.8.2021) (do trgatve) e MREZA do trgatve 10,1 g/l_



3.5

2.5

1.5

0.5

pH vrednost grozdnega soka

KONTROLA
(brez mreze)

MREZA
(dvig 15.8.2021)

MREZA
(do trgatve)

KONTROLA 3,17
MREZA dvig (15.8.) 3,09
MREZA do trgatve 3,09



Pojav botritisa, ocetnega cika in osipanja na grozdju

h O =1 OO0
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BOTRITIS OCETNI CIK OSIP

KONTROLA (brez mreze) m MREZA (dvig 15.8.2021) mMREZA (do trgatve)

ProtitoCna mreza pri sorti Modri pinot (2021)
* Ni vplivala na pojav glivicnih bolezni

* Je vplivala na osipanje jagod (po cvetenju)



Zakljucki pri dozorevanju grozdja

* Protitocna mreza vpliva na maso jagod, saj je bila masa 100. jagod v casu dozorevanja
najmanjsa pri obravnavanju, kjer je bila protitocna mreza do trgatve.

* Protitocna mreza ne vpliva na vsebnost sladkorjev v grozdju v casu dozorevanja.

* Protitocne mreze vplivajo na vsebnost skupnih titracijskih kislin, saj so bile
najmanjse pri obravnavanju kjer ni bilo protitocne mreze, vendar statisticno znacilno
teh tez nismo dokazali.

* Ph vrednost je manjsa, kjer je protitocna mreza, saj je bila manjsa pri obravnavanijih,
kjer je bila protitocna mreza do trgatve in prav tako, kjer so mrezo dvignili 15.8.2021.
Najvecja razlika je bila med obravnavaniji, kjer je ni bilo protitocne mreze in kjer je bila
do trgatve, saj so bile v predzadnjem vzorcenju statisticno znacilne razlike.

* |z pridobljenih rezultatov lahko sklepamo, da protitocna mreza vpliva na maso
jagod, saj je pod mrezo le-ta manjsa, skupne titracijske kisline so vecje pod
mrezami. Protitocne mreze imajo vpliv na pH vrednost, saj je vrednost manjsa kjer
so prisotne protitocne mreze.



KEMIJSKA ANALIZA VINA MODREGA PINOTA, PRIDELANEGA 1Z GROZDJA Z RAZLICNO
STOPNJO SENCENJA S PROTITOCNO MREZO

MREZA MREZA KONTROLA

(dvig 15.8.2021) (do trgatve) (brez mreie) pvrednost

Polifenoliin antociani ter barva vina

skupni polifenoli (mg/L (+)katehin) | 867,13+194,8  893,49:261,86 - ns

242,81+36,3b  250,0419,6b *

skupni antociani (mg/L)

intenziteta barve 4 22+0,63 3,85+0,34 ns

barvni odtenek 0,58+0,03 0,65+0,02 ns

= Analize skupnih polifenolov in antocianov vina so pokazale, da zasencenost vinskih trt s
protitoCno mrezo ni imela statisticno znacilnega vpliva na vsebnost skupnih polifenolov v vinu.

= Dvig protitoCne mreze v Casu dozorevanja grozdja pa je statisticno znacilno povecal vsebnost
skupnih antocianov v vinu v primerjavi s kontrolo brez pokrivanja grozdja s protitoCno mrezo.

* Tudi intenziteta barve vina v tem obravnavanju nekoliko vecja, a razlike so bile statisticnho
neznacilne



MREZA MREZA KONTROLA
(dvig 15.8.2021) (do trgatve) (brez mreze) p vrednost

Etilni estri mascobnih kislin z ravnimi verigami (mg/L)

etil butirat ns
etil kaprat ns
etil kaprilat ns
etil laurat ns
etil heksanoat ns
etil palmitat ns
etil laktat ns

"

Pri vsebnosti estrov nismo zaznali statisticho znacilnih razlik



MREZA MREZA KONTROLA

(dvig 15.8.2021) (do trgatve) (brez mreze) p vrednost

T

Heksilacetat 0,003+0,0002a 0,002+0,0004b *

izoamil acetat 0,003%0,000a 0,002%0,001b *

Visji alkeholi (mg/L)

1-heksanol _ 1,74+0,05a 1,50+0,09b *

benzil alkohol 0,66+0,04 0,69+0,13

cis-3-heksen-1-ol 0,03+0,004 0,026+0,005

1-propanol 31,56x2,48 32,35+£7,79 ns
2-metil propanol 87,13+2,75 93,62+6,75 ns
1-butanol 0,19+0,32 0,25+0,44 ns
2-metil butanol 63,65+6,22 58,79+2,86 ns

3-metil butanol 259,77+38,39  24295x12,20 ns

2-fenil etanol 23,70+3,92 21,73%2,87 26,97+5,17 ns

Vino pridelano iz grozdja iz obravnavanj s stalno pokritostjo s protitocno mrezo in z dvigom
protitocne mreze med dozorevanjem grozdja je imelo statisticno znacCilno visje vsebnosti
visSjega alkohola 1-heksanola in acetatnih estrov visjih alkoholov, in sicer heksilacetata in
izoamil acetata v primerjavi z vinom, pridelanim iz grozdja kontrolnega obravnavanja



MREZA MREZA KONTROLA

(dvig 15.8.2021) (do trgatve) (brez mreze) p vrednost

Ostale spojine (mg/L)
Benzaldehid
dietilsukcinat
gama-butirolakton
acetaldehid

etilacetat

Standardni kemijski parametri vina
dejanski alkohol (vol.%)

skupni ekstrakt (g/L)

skupne kisline (/1 vinske kisline)
hlapne kisline (g/L ocetne kisline)
pH

pepel (g/L)

prosta zvepl. kisl. (SO;) (mg/L) 8+1 6+1 8+1 /

skupna #vepl. kisl. (SO;) (mg/L) 32+1 27+1 31+4 /




« ZAKLJUCKI

* Podnebne spremembe z visanjem povprecnih letnih temperatur,
pomanjkanjem in neenakomerno razporejenostjo padavin in drugih nenadnih
ekstremnih vremenskih pojavov (toCa, pozebe) prinasajo nove izzive v
vinogradnistvu in pri pridelavi vina ter zahtevajo prilagoditev vinogradniskih
praks.

* Enoletni poskus je pokazal, da je ukrep dvig protitoche mreze v casu
dozorevanja grozdja sorte Modri Pinot s poveCanjem sinteze antocianov in
posledicno nekoliko vecjo intenziteto barve ter vsebnostjo skupnih kislin v vinu
pomembno prispeval k povecanju kakovosti vina modri pinot v zmernem
podnebju Slovenije.

* Sencenje grozdja sorte Modri Pinot s protitocno mrezo, tako delno (do zacetka
dozorevanja) kot tudi do konca trgatve, pomembno poveca vsebnost nekaterih
estrov (heksilacetata, izoamil acetata) in viSjega alkohola 1-heksanola v vinu, ki
prispevajo k aromi vina modri pinot.



Zakljucki

* S podnebnimi spremembami se povecuje delez sladkorja v grozdnem soku
in zmanjsuje vsebnost skupnih kislin v grozdnem soku, kar se odraza v visji
vsebnosti alkohola in manjsi vsebnosti skupnih kislin v vinu.

* Ukrep dvig protitocne mreze v casu dozorevanja grozdja sorte Modri Pinot
letnika 2021 se je tako s pozitivhnim vplivom na vsebnost skupnih
antocianov, hlapnih spojin in skupne vsebnosti kislin v vinu izkazal za
uspesen ukrep za delno blazitev podnebnih sprememb v pridelavi vina.

e Za jasno potrditev rezultatov iz enoletnega poskusa bi bilo nujno Se vsaj
dve do tri leta spremljati vpliv uporabe protitocne mreze na kakovostne
parametre vina modri pinot in s tem ovrednotiti njen dolgorocni vpliv.



Rezultati senzori¢ne ocene vina Modri pinot
OCENA BARVE (intenzivnost in odtenek)
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Bistveno odstopa obravnavanje »Dvig mreze 15.8.«, kjer je bila barva najbolje ocenjena z rangom 2.9 in se
statisticno znacilno razlikuje od ostalih dveh obravnavanj. Med obravnavanjema »brez mreze« in »mreza« ni bilo
statisticno znacilnih razlik.
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Ceprav je rang pri obravnavanju »Dvig mreze 15.8.« visji od ostalih dveh obravnavanj (2.6), pa ta razlika ni
statisticno znacilna. Uporaba protitoCne mreze torej ni vplivala na kakovost vonja vina.



OCENA OKUSA (polnost)
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Odstopa vino obravnavanja »Dvig mreze 15.8.« z oceno ranga 2.8 in se statisticno znacilno razlikuje od
obravnavanja »Mreza do trgatve«. Obravnavanje »Brez mreze« je sicer ocenjeno z nizjim rangom (2.0) vendar ta
razlika ni statisticno znacilna v primerjavi z »Dvig mreze«.



* SKUPNA OCENA PO BUXBAUM-u

* Vina vseh obravnavanj smo tudi ocenili na skupni vtis
kakovosti z metodo po Buxbaum-u. V povprecni oceni

med obravnavanji ni bilo razlike (17.7 do 17.8).




ZAKLJUCKI SENZORICNE OCENE

 Kljub temu, da z oceno skupnega vtisa po Buxbaum-u nismo ugotovili bistvenih
razlik med vini posameznih obravnavanj, pa ocene posameznih senzoricnih
parametrov nakazujejo dolocene razlike.

* Pri oceni barve ter kakovosti vina izstopa isto obravnavanje in sicer »dvig mreze 15.
avgusta«. Termin dviga mreze tudi sovpada z zaCetkom zorenja grozdja. Spuscena
mreza pred tem terminom verjetno SCiti pred negativnimi ucinki vrocinskih valov in
direktnega obsevanja grozdja, kasnejsi dvig mreze pa omogoca boljso osvetljenost
grozdja v Casu zorenja.



Zasnova poskusov - Sauvignon

1. Vpliv lokacije pridelave grozdja ne kemijsko sestavo vina Sauvignon:

Kmetija Znuderl (2)
Kmetija FreSer (F)

Univerzitetni kmetijski center Meranovo (M)

Kmetija Zavec (Z)

> Kmetijski institut Slovenije
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Vpliv lokacije pridelave grozdja in protitocne mreze na kemijsko sestavo vina Sauvignon



2. Vpliv protitoéne mreze na kemijsko sestavo vina Sauvignon

Kmetija Znuderl (2)
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Vpliv lokacije pridelave grozdja in protitocne mreze na kemijsko sestavo vina Sauvignon



Prilagoditev pridelave grozdja na klimatske spremembe in ohranjanje biodiverzitete
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Prilagoditev pridelave grozdja na klimatske spremembe in ohranjanje biodiverzitete
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Prilagoditev pridelave grozdja na klimatske spremembe in ohranjanje biodiverzitete
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Prilagoditev pridelave grozdja na klimatske spremembe in ohranjanje biodiverzitete
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Prilagoditev pridelave grozdja na klimatske spremembe in ohranjanje biodiverzitete
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Prilagoditev pridelave grozdja na klimatske spremembe in ohranjanje biodiverzitete
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Prilagoditev pridelave grozdja na klimatske spremembe in ohranjanje biodiverzitete
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Prilagoditev pridelave grozdja na klimatske spremembe in ohranjanje biodiverzitete
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Parametri kakovosti v grozdnem soku ob trgatvi

SM- Meranovo SZ-Haloze SZ - Senéak SZM - Sen&ak SF- Ritoznoj SFM- Ritoznoj
Datum trgatve 7.9.2022 2.9.2022 8.9.2022 8.9.2022 7.9.2022 7.9.2022
Masa grozdja (g) 2004 993 2190 1890 2016 1730
Kislina (g/1) 8,83 9,53 8,36 9,23 6,26 6,46
Sladkor (Oe) 86 90 95 93 93 92
pH 3,21 3,08 3,32 3,20 3,08 3,09

Zeli nizek pridelek v Halozah, manjsi pridelek tudi pri obravnavanju pod mrezami
Visja kislina pod mrezami

Nizji sladkor pri Meranovem, pri mrezi ni bistvenih razlik

pH nekoliko nizji v Halozah in Ritoznoju.



Kemijske analize vina na KIS

» STANDARDNI KEMIJSKI PARAMETRI VINA:
dejanski alkohol ]
* skupni ekstrakt brez sladkorja = il IHIII

il th

® skupne in hlapne kisline Hlapne spojine v grozdnem soku Ao
* pH ,be'I(Q i
. v . 1. Saccharomyces ’ C/ja
* prosta in skupna zvepl. kislina cerevisiae 4
* reducirajoci sladkor 4 Oenococcus

-

\ 43’, Og"é)o
> AROMATSKE HLAPNE SPOJINE:
« TIOLI (4AMMP, 3MHA, 3MH)

Hlapne spojine v vinu

« ESTRI MASCOBNIH KISLIN Z RAVNIMI VERIGAMI (etil heksanoat, etil laktat, etil kaprilat,
etil kaprat, etil laurat)

« ACETATNI ESTRI VISJIH ALKOHOLOV (izoamil acetat, heksilacetat, 2-fenil-etil-acetat)

* VISJI ALKOHOLI (1-heksanol, cis-3-heksen-1-ol, benzil alkohol, 1-propanol, 2-metil
propanol, 2-metil butanol, 2-fenil etanol)

» METOKSIPIRAZINI (IPMP, IBMP)

Vir slike Australian Journal of Grape and Wine Research 11, 139-173, 2005
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REZULTATI

1. Vpliv lokacije pridelave grozdja na kem. sestavo vina Sauvignon

1 .
ZNUDERL FRESER MERANOVO ZAVEC P prag zaznave deskriptor
vrednost

Tioli (ng/L)
AMMP 4,72+0,48b 3,54+0,69bc * 0,8 ng/L puspan, kosenicica
3MHA 42,93+3,30b * 42 ng/L puspan, grenivka,

pasijonka
3MH 349,73+13,91b 259,25+12,46¢ * 60 ng/L grenivka, pasijonka
Etilni estri mas€ob z ravnimi verigami (ug/L)
etilheksanoat 483,19146,45ab 459,10+£62,68ab * 5 ug/L zeleno jabolko
etil 2-hidroksipropanoat (etil laktat) 4431,67+487,97ab  * 100 mg/L /
etil oktanoat (etil kaprilat) 813,77+70,55ab 749,01+124,99bc * 2 ug/L sladko sadno milnat
etil dekanoat (etil kaprat) 328,99 + 32,07b 308,41+54,52b * 200 pg/L sadno milnat
etil dodekanoat (etil laurat) <LQO 24,80+2,77ab  * 640 pg/L sadje
Acetatni estri visjih alkoholov (ug/L)
izoamil acetat 22,52+1,09 15,56+5,20 ns 30 ug/L sadje, banane
heksilacetat 78,19+6,51b 49,40+11,11c * 670 ug/L sadje, jabolka
2-fenil-etil-acetat 194,17+16,18b * 250 ug/L  vrtnice, cvetje, med, sadje
Visji alkoholi (mg/L)
1-heksanol 0,93+0,04b * 8000 mg/L zelenje, trava
cis-3-heksen-1-ol 0,12+0,01b * 400 mg/L sveZe pokosena trava
benzil alkohol 0,071+0,012b * 900 mg/L sladek, cvetli¢ni
1-propanol 14,86+0,41b 13,30£0,91c * 314 mg/L alkohol, zrelo sadje
2-metil propanol 26,79+1,43b * 40 000 mg/L alkohol
2-metil butanol * -
2-fenil etanol 28,20+1,21ab * 10 000 mg/L vrtnica
Metoksipirazini (ng/L)
2-izobutil-3-metoksipirazin (IBMP) 1,17+0,71 2,07+0,38

V4

Aldehini, ketone in laktoni
benzaldehid (ug/L) 2,12+0,38ab 2000 pg/L ¢ednje, marelice
gama butirolakton (ug/L) 20 000 pg/L maslo, usnje, karamel
dietilsukcinat (ug/L) 701,52+84,27ab 748,96+53,59ab 200 000 pg/L cesnje, ¢rni ribez, maline
acetaldehid (mg/L) 15,39+0,86ab 500 mg/L sadje
etilacetat (mg/L) 38,82+9,25 35,17+3,52 7,5 mg/L sadje

*LOD = 2,2 pg/L

1 prag zaznave doloéen v etanolni in vodni raztopini (povzeto po Suklje in Cug, 2021; Bavéar, 2011)
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REZULTATI

1. Vpliv lokacije pridelave grozdja na kem. sestavo vina Sauvignon

7 F M va P

vrednost

Standardni kemijski parametri vina
dejanski alkohol (% vol.)

skupni ekstrakt brez sladkorja (g/L) 19,7310,06b
skupne kisline (g/L vinske kisline) 7,70+0,00ab 7,4310,15ab

12,47+0,03ab
19,77+0,12b

12,96+0,24a

%

%

*
hlapne kisline (g/L ocetne kisline) 0350042 0,31+0,01ab 0,32+0,04ab *
pH 3,14+0,01b 3,07+0,02c *
prosta Zvepl. kisl. (SO,) (mg/L) 30,67%3,21a 28,00+1,73ab 23,67+1,15b 26,00+0,00ab /
skupna zvepl. kisl. (SO,) (mg/L) 93,33+7,02 84,67+4,51 84,33+4,16 123,67+7,02 /
reducirajoci sladkor (g/L) 1,27+0,06 1,70+0,20 1,10+0,00 10,73+6,47 /

Kmetijski inStitut Slovenije Vpliv lokacije pridelave grozdja in protitoéne mreZe na kemijsko sestavo vina Sauvignon



REZULTATI

1. Vpliv lokacije pridelave grozdja na kemijsko sestavo vina Sauvignon

A) B) B
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Slika 1: Analize glavnih komponent (PCA) za prvi dve glavni komponenti, izvedene na izmerjenih kemijskih parametrih vina
Sauvignon pridelanega na stirih razlicnih lokacijah; (A) utezi, (B) graf rezultatov za prvi dve komponenti.
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REZULTATI

2. Vpliv protitocne mreze na kemijsko sestavo vina Sauvignon, pridelanega na dveh lokacijah

Znuderl Freser

brez mreze ‘ brez mreze Y 1 .

(kontrola) zmrezo p vrednost (kontrola) z mrezo p vrednost prag zaznave deskriptor
Tioli (ng/L)
AMMP ns 0,8 ng/L puspan, kosenitica
3MHA ns 4,2 ng/L puspan, grenivka, pasijonka
3MH * 60 ng/L grenivka, pasijonka
Etilni estri mas$¢ob z ravnimi verigami (ug/L)
etilheksanoat ns 5 pg/L zeleno jabolko
etil 2-hidroksipropanoat (etil laktat) ns 100 mg/L /
etil oktanoat (etil kaprilat) ns 2 pg/L sladko sadno milnat
etil dekanoat (etil kaprat) ns 200 pg/L sadno milnat
etil dodekanoat (etil laurat) <LoQ <LoQ 13,15+11,52 <LoQ 640 pg/L sadje
Acetatni estri visjih alkoholov
izoamil acetat ns 30 pg/L sadje, banane
heksilacetat ns 670 pg/L sadje, jabolka
2-fenil-etil-acetat ns 250 pg/L vrtnice, cvetje, med, sadje
Visji alkoholi (mg/L)
1-heksanol ns 8000 mg/L zelenje, trava
cis-3-heksen-1-ol * 400 mg/L sveze pokosena trava
benzil alkohol ns 900 mg/L sladek, cvetli¢ni
1-propanol ns 314 mg/L alkohol, zrelo sadje
2-metil propanol ns 40 000 mg/L alkohol
2-metil butanol ns -
2-fenil etanol ns 10 000 mg/L vrtnica

Metoksipirazini (ng/L)

IBMP ns

1 prag zaznave doloéen v etanolni in vodni raztopini (povzeto po Suklje in Cug, 2021; Bavéar, 2011)

Y & 4 s vy e .
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Vpliv lokacije pridelave grozdja in protitocne mreze na kemijsko sestavo vina Sauvignon



REZULTATI

2. Vpliv protito€ne mreze na kemijsko sestavo vina Sauvignon, pridelanega na dveh lokacijah

ZNUDERL FRESER
p
brez mreze z mrezo vredn | brez mreze z mreZo p vrednost

ost
Adehidi, ketoni in laktoni
benzaldehid (pg/L) ns ns 2000 pg/L ¢ednje, marelice
gama butirolakton (ug/L) ns ns 20 000 pg/L maslo, usnje, karamel
dietilsukcinat (ug/L) ns ns 200 000 pg/L ¢esnje, ¢rni ribez, maline
acetaldehid (mg/L) ns ns 500 mg/L sadje
etilacetat (mg/L) ns ns 7,5 mg/L sadje

1 prag zaznave doloéen v etanolni in vodni raztopini (povzeto po Suklje in Cug, 2021; Bavéar, 2011)




REZULTATI

2. Vpliv protito€ne mreze na kemijsko sestavo vina Sauvignon, pridelanega na dveh lokacijah

Znuderl Freser

brez mreze brez mreze

Z mrezo vrednost Z mrezo vrednost
(kontrola) P (kontrola) P

Standarni kemijski parametri vina
dejanski alkohol (% vol.)

skupni ekstrakt brez sladkorja (g/L)
skupne kisline (g/L vinske kisline)

hlapne kisline (g/L ocetne kisline)

pH

prosta zvepl. kisl. (5O,) (mg/L) 30,67+3,21 30,33+1,15 ns 28,00+1,73 23,33+3,21 ns

skupna zvepl. kisl. (SO,) (mg/L) 93,33+7,02 98,33149,50 / 84,67+4,51 82,33+3,51 /

reducirajoci sladkor (g/L) 1,27+0,06 1,47+0,21 / 1,70+0,20 1,97+0,91 /
V& 4
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REZULTATI

Vpliv protito¢ne mreze na kemijsko sestavo vina Sauvignon
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Slika 2: Analize glavnih komponent (PCA) za prvi dve glavni komponenti, izvedene na izmerjenih kemijskih

parametrih vina Sauvignon iz obravnavanja brez (kontrola) in s protitocno mrezo; (A) utezi, (B) graf rezultatov za prvi
dve komponenti.
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REZULTATI
Talni monolit (Ritoznoj, Freser)
1. Fizikalni-kemijski parametri talnega profila

* Rastlinam dostopni P in K
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REZULTATI
Talni monolit (Ritoznoj, Freser)

* Pedoloski parametri talnega profila
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Vpliv protitoCne mreze
na senzoricne lastnosti sorte Sauvignon
Lokacije:
1) Ritoznoj — Freser

2) Jursinci - Znuderl



Vina v poskusu:

Sorta Sauvignon
Letnik 2022

Obravnavanja:
1) brez mreze (3 ponovitve)

2) mreza do trgatve (3 ponovitve)
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Senzoricha ocena 25.2.2023

14 ocenjevalcev

Rangiranje po Paul-u:

Rang 1 — najsibkejsa, (najslabsa)

Rang 2 — najmocnejsa (najboljsa) zaznava
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Signifikanten vpliv (razlika v rangu 21.0) se pokazal le na
eni lokaciji — Jursinci, kjer sta bila tako intenzivnost
vonja kot skupni vtis kakovosti ve¢ja pri trtah brez
protitocne mreze. Lega Ritoznoj je v primerjavi z lego
Jursinci na zelo osonceni legi, kar lahko ima za posledico
manjsi vpliv mreze na sencenje cone grozdja in s tem na

razvoj aromatskih spojin.



Senzoricni profil sorte Sauvignon
vpliv rastisca

4 lokacije:

1) Meranovo
2) Ritozno]
3) Haloze
4)Jursinci
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(zelena paprika)
CVETNE AROME 0
(bezeg)
SADNE AROME 2
(pasijonka, grenivka)
SADNE AROME 0
(Crni ribez)
MINERALNE AROME 1
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