NAVODILA ZA OBLIKOVANJE DIPLOMSKIH DEL NA L IN II. STOPNJI
BOLONJSKIH STUDIJSKIH PROGRAMOYV

SPLOSNI DEL - oblikovanije strani

Velikost lista (bel papir, A4 (210 x 297 mm))

Robovi: zgornji rob 4 cm, spodnji rob 3 cm, levi (notranji rob) 3 cm, desni (zunanji
rob) 2,5 cm.

Priblizno 30 vrstic na stran.

Pisava: priporocena je Times New Roman, velikost 12. Razmaki med vrsticami so 1.5,

odstavki so lo¢eni s prazno vrstico in obojestransko poravnani. Samo latinska imena

piSemo leZzecCe (L) — italics.

diplomsko delo naj obsega od 25 — 30 strani (od uvoda do vklju¢no virov)

Spodnja vsebina predstavlja prvo diplomsko delo bolonjskega Studija na programu VVS,

kandidatke Barbare Slavinec.



NAVODILO! Na zgornjem robu
Platnice (front cover): trdo poravnano v sredini
vezane, barva platnic je modra, zapiSemo ime univerze
¢rke so lahko bele, srebrne ali nato v naslednji vrstici
zlate. ime fakultete . Velikost
pisave (16), velike

UNIVERZA V MARIBORU / tiskane Crke.

FAKULTETA ZA KMETIISTVO IN BIOSISTEMSKE VEDE

8 praznih vrstic (12)

Barbara SL AVINE% Sledi ime z malimi tiskanimi ¢rkami

(zaCetnica imena z veliko - pravopis!),
nato priimek z velikimi tiskanimi ¢rkami,
velikost pisave je (16)

2 prazni vrstici (12)

VPLIV DEFOLIACIE VINSKE TRTE NA
TEMPERATURO JAGOD IN KEMIJSKI SESTAV SOKA

Sledi naslov, ki ga

PRI SORTAH 'RIZVANEC' IN 'SIPON] pisemo z velikimi
tiskanimi ¢rkami, v
velikosti pisave (18) in
2 prazni vrstici (12) nepoudarieno.

DIPLOMSKO DELO Tip dokumenta (diplomsko delo),

ki je zapisan z velikimi tiskanimi

Kraj in leto poravnano v sredini na
spodnjem robu, velikost pisave (16)

Maribor, 2009



Naslovno stran Stejemo, vendar je
ne Stevil¢imo.

UNIVERZA V MARIBORU
FAKULTETA ZA KMETIISTVO IN BIOSISTEMSKE VEDE
VINOGRADNISTVO, VINARSTVO IN SADJARSTVO

Na naslovni strani so navedeni vsi elementi platnic v enakem vrstnem redu, le
STUDISKI PROGRAM: VINOGRADNISTVO, VINARSTVO IN SADJARN'VO)

Barbara SLAVINEC

VPLIV DEFOLIACIE VINSKE TRTE NA
TEMPERATURO JAGOD IN KEMIJSKI SESTAV SOKA
PRI SORTAH 'RIZVANEC' IN 'SIPON'

DIPLOMSKO DELO

Maribor, 2009




Popravki (errata): za naslovno stranjo
POPRAVKI: _ vedno vstavimo list z morebitnimi
popravki, ki ga naslovimo s Popravki
(velike tiskane ¢rke, 12 poudarjeno)

Primer:
Str. 2, odstavek 2, vrstica 10: namesto 90 beri 80 %
Str. 10, pregl. 1 (7. stolpec, 1 vrstica): namesto 23,7 °C beri 23,1 °C
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NAVODILO!

Sprotni naslov (pagina viva): Zajema dve vrstici; v prvi
zapiSemo priimek in zacetnico imena avtorja, sledi naslov, ki
je lahko tudi smiselno skrajSan, druga vrstica je zamaknjena 3
presledke v desno, sledi skrajSana oblika tipa dokumenta
(Dipl. delo), kraj izdaje, ustanova (s polnim imenom), kjer je
delo nastalo in leto nastanka dokumenta. Velikost pisave je 10.
Sprotni naslov je od ostalega besedila locen z neprekinjeno
strnjeno Crto.

Sprotni naslov se za¢ne izpisovati na IIL. strani (z
mentorstvom in komisijo) in se izpisuje do zahvale.

Komisijo za zagovor in oceno diplomskega dela sg

Predsednik: prof.dr. Joze NEMEC
Mentor: doc.dr. Stanislav VRSIC
Clan: doc. dr. Stanislav TOJNKO

NAVODILO!

Stevil&enje strani: zatetne (splone strani)
Stevil¢imo z rimskimi Stevilkami, s tem, da
naslovno stran in stran za popravke Stejemo, ju
pa ne Stevil¢imo, sledi stran III Komisija (itd),
nato stran IV Klju¢na informacijska
dokumentacija...

Zaporedno StevilCenje z arabskimi Stevilkami
zacnemo z Uvodom. Zahvale in Prilog ne
Stevil¢imo. Stevil¢imo v desnem zgornjem kotu
(IZVEN pagine vive).

Stran vsebuje podatke o komisiji za zagovor, o
lektorju in izjavo kandidata, ki glasi: »Diplomsko
delo je rezultat lastnega raziskovalnega dela.«, sledi
Se datum zagovora.

Lektor: mag. Blanka Erhartic¢, prof.

Diplomsko delo je rezultat lastnega raziskovalnega dela.

Datum zagovora: 29. september 2009
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Naslov diplomskega dela,
nato en presledek.

Vpliv defoliacije vinske trte na temperaturo jago(

sortah 'Rizvanec' in 'Sipon’

UDK: 634.8:631.54:551.52:664.1:661.74(043.2)=863

V novi vrsti sledi UDK vrstilec (samo pred SLO
verzijo izvlecka), ki ga kandidat za zagovor
pridobi v knjiZnici fakultete ( ko je bil naslov
diplomskega dela Ze odobren na Komisiji za
Studijske zadeve); en presledek.

V letu 2008 smo na posestvu VinogradniStva Slavinec (Mihalovci) ugotavljali vpliv defoliacije vinske trte
na temperaturo jagod in kemijski sestav soka pri sortah 'Rizvanec' in 'Sipon'. Temperatura jagod pri sorti

Izvle€ek (abstract): v njem zgoSceno podamo vsebino dela z
namenom, metodami in cilji. Vsebuje naj do 200 besed. Slog
je informativen, zgoScen, jedrnat in brez odstavkov. Navajamo
le tiste Stevil¢ne podatke, ki so potrebni za razumevanje
besedila. Velikost pisave je 10; sledi en presledek.

a je bila pri defoliaciji vec¢ja za 1,3 ° C od
h soncu (GS), pa je bila ve¢ja za 1,2 ° C. Na
zunanjo in notranjo stranjo grozda (p = 0,05).
nem dnevu (20. 7. 2008) ni bilo statisticno
o zraka in temperaturo jagod je bila pri sorti
nega soncu pri kontroli (GS). Pri defoliaciji je
n' 77 °Oe), ter najmanjSa vsebnost skupnih
¢ne kisline (‘Rizvanec' 1,7 g/l, 'Sipon' 5,7 g/).
trola 110, defoliacija pa 121 jagod na grozd).

TIT SO OIPUIT JT UITU PIT UCTUITACT]T IIAIST STCVITU JagouO 1T grozd (87) v primerjavi s kontrolo (107)

Kljucne besede: vinska trta / defoliacija / tewm [ sladkor / kisline

OP: VII, 24 s., 2 pregl., 7 graf., 22 ref.

The influence of vine defoliation on berry temperi

the juice by cv. ‘Mueller Thurgau’ and ’Furmint*

Kljucne besede (najvec¢ 5), ki jih kandidat
dolo¢i v sodelovanju z mentorjem in opombe,
ki vsebujejo osnovne informacije o delu
(Stevilo strani, preglednic, slik, citiranih virov);
nato sledita dva presledka. Pisava (12)

In the year 2008 the influence of defoliation on berry temper
cv. ‘Muller Thurgau” and ‘Furmint’ was investigated on the
Slavinec (Mihalovci). The temperature of the berry of ‘Fy
defoliation higher by 1.3 °C on the outside of the cluster thar
exposed to the sun (GS) it was higher to 1.2 °C. In the clu
statistically significant differences between external and inteq
differences were also observed in the variety ‘Mueller Thurg
differences on the cloudy day (20/7/2008). The biggest differ|
and the temperature of the berries was in ‘Mueller Thurgau’

the sun-exposed grapes of control (GS). The highest conten
(‘Mueller Thurgau’ 82 °Oe, ‘Furmint’ 77 °Oe). In the same

Prevod naslova; nato en presledek.
Prevod izvlecka v enega od tujih jezikov
(angles¢ina, nemscCina); nato en
presledek.

Sledi Se prevod klju¢nih besed in
osnovne opombe o delu.

PRIPOROCENO: Izvleek samo na eni
strani.!!!

total titratable acids (‘Mueller Thurgau’ 5,3 g/l, ‘Furmint’ 8,7

sl TJ, AIlU IIIaIrC acvIu T IVIUCITICT 1uu15au I, 7

g/l, ‘Furmint’ 5,7 g/l). The defoliation did not affect the fertilization of ‘Mueller Thurgau’(control 110,
defoliation 121 berries on the grape). After defoliation there has been less berries per cluster in ‘Furmint’

(87) compared with control (107).

Key words: grapevine / defoliation / berry temperature / sugar / acids

NO: VII, 24 P., 2 Tab., 7 Graph, 22 Ref.
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Kazalo vsebine

1 UVOD .uuiiiiiiiiininninecssicssnssnsssecsssssessseessssssessesssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssss 1
NAVODILO!

2 PREGLED OBJAYV .....iiciiiiinnnnsnnnsnncsnnnnsd Kazalo vsebine (Content): lahko
obsega vecC strani, vsebuje naslove vseh

2.1  Dozorevanje grozdja........ccceeeereereesacsaecassssssessassased poglavij oz. podpoglavij v dokumentu.

Le temu lahko sledijo Se kazala
preglednic, grafikonov in slik.

2.2 Defoliacija....cccorsercssenecssancsssanessascssansessssscssasssssasessens Strani Steviléimo z rimskimi
3 MATERIAL IN METODE DELA..........cccunnnen] Stevilkami.
20 R V411 073 T RN 5
3.2 Sorta 'RIZVANEC' ..cuveicevercsssanccssencssssressssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssasssssassses 5
3.3 SOTLA 'SIPON ueurerecrcrcrssesseesessessssscsssssssssssssssesssssssssssssessessessossssssssessessessssassessosses 5
3.4 VremenSKe FAZIMEIC......ecccccerecssrcsssresssnesssssesssssossssssssssesssssssssssesssssesssssssssssessssseses 6
3.4.1 Vremenske razmere v 1etu 2008 .........cceeviieiiiieeiiieeiieeeree e 6
3.5 POSKUS uueeicnnrinsnnicsnncsssnnessnncsssnessssssssssssssssssssssssssssssssnsssssnsssssssssssssssssasssssssssssassses 7
3.6  Statisticna obdelava podatkov posameznih parametrov ........c..ccecceeccscnnccsanenes 8
4 REZULTATI Z RAZPRAYVO ...uuiiiiiinsnicsnissnnssssissssssssssssssssssssssssssssssssssssssssess 9
4.1 Temperatura grozdnih jAgod ..........ccceieeeveicscnicssnicssrnncsssnscssssssssssesssssssssasesssnseses 9
4.1.1 Temperatura jagod v dopoldanskem Casu.........ccceevvveeeriieeriienrieeeiee e 9
4.1.2 Temperatura jagod v popoldanskem Casu..........ceevueeerieeriieeniieeniieeniieeeieeene 11
4.2 Spremljanje dozorevanja grozZdja........ccceeececsercssnicssanecssssscssascsssassssasesssasssssanes 13
4.2.1 Vsebnost s1adKorja (° O8 ).eeeuveeeriiieriiieiie ettt 13
RIZVANEC ..ottt ettt ettt e et e e e tae e e st e e e abeesssaeesnsaeesnsaeennseeennnes 13
B 31070 1 OSSPSR 14
4.2.2 Skupne titracijske Kisline (2/1)......ccocueeriiiiniiiiiiiiiieeeeeceeeeeee e 15
RIZVANEC ..ot ettt et e st e st e e st e e sab e e sabeeesaes 15
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4.2.3 Vsebnost jabolene Kisline (/1) .....ccooveeeviiiiiiiiiiiieieeeeeceeeeeeee e 17
RIZVANEC ...ttt ettt 17
I 31070 1 OSSP 18
4.3 Analiza grozdja ob tratVi.......ceeicnnsicnssencssseicssnncssssscsssssssssssssssssssssssssassssssses 19
RIZVANEC ...ttt ettt et 19
ESTPOMN ettt ettt ettt e et e st e st e e s bt e e st e e eabeeeeanee 18
5 SKLEPI ...uuuiiiitiinisinsinsenssenssisssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssses 21

VI
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v naslednji vrstici je tekst poravnan z gornjo vrstico teksta, Stevilke strani
so poravnane izven teksta (velja za kazala preglednic, grafikonov in slik).

Kazalo preglednic

Preglednica 11 Povprecne temperature grozdnih jagod na notranji in zunanji strani
rozda v °C pri sorti 'Rizvanec' (11:00-11:30) in 'Sipon'
(11:30-12:00) . et e

Preglednica 2: Povpre¢ne temperature grozdnih jagod na notranji in zunanji strani
grozda v °C pri sorti 'Rizvanec (14:00-14:30) in 'Sipon'
(14:30-15:00). et e et 12

Kazalo grafikonov

OPOZORILO!
Grafikon 1: Sred S kazali se konca StevilCenje strani z rimskimi Stevilkami,
sledi VSEBINA, ki se zacne s poglavjem UVOD. Te strani Ze

POSU tevilimo z arabskimi Stevilkami. ~ pees 8
Grafikon 2: Vsebnost sladkorja po posameznih obravnavanjih za sorto 'Rizvanec'. ....... 18
Grafikon 3: Vsebnost sladkorja po posameznih obravnavanjih za sorto 'Sipon'.............. 19
Grafikon 4: Vsebnost skupnih titracijskih kislin po posameznih obravnavanjih za

NAVODILO!

Vsebina (body of thesis): besedilo razdelimo na hierarhi¢ne enote, le-te sestavljajo poglavja,
podpoglavja in podpodpoglavja, njih Stevil¢imo, Se nadaljnje razdelitve ne priporoamo, niti je ne
Stevil¢imo.

Pisanje naslovov vsebine:

Glavna poglavja - VELIKE TISKANE CRKE, VELIKOST 12, POUDARJENO.
Podpoglavja - Normalna pisava velikost 12, poudarjeno.

Podpodpoglavja - Velikost 12, normalna pisava nepoudarjeno.

NAVODILO!

Glavna poglavja se vedno zacnejo na novi strani. Med glavnim naslovom in tekstom sta vedno dva
presledka, med podnaslovi in tekstom pa en presledek. Poglavja se sledijo v naslednjem vrstnem
redu:

1 UVOD (v njem poudarimo namen naloge s cilji in postavljeno hipotezo - najvec 2. str)

2 PREGLED OBJAYV (pregled literature in drugih virov; ustrezno citiranje!!!)

3 MATERIAL IN METODE (opis poskusa, vrednotenje rezultatov z ustrezno metodologijo)

4 REZULTATI Z RAZPRAVO

5 SKLEPI

6 VIRI

7 ZAHVALA (kandidat jo vkljuci po lastni presoji, strani ne Stevil¢imo)

8 PRILOGE (strani ne Stevil¢imo)

(Poglavij 7 in 8 ne vklju¢imo v kazalo vsebine)
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1 UVOD

Med naslovom in tekstom sta
dva presledka

POZOR!

Zaporedno StevilCenje strani z
arabskimi Stevilkami za¢nemo z
Uvodom. Zahvale in prilog ne
Stevil¢imo. Stevil¢imo v desnem

Vinska trta (Vitis vinifera

zgornjem kotu (IZVEN obmoc¢ja

zivljenjski cillel se za¢ne s sol k| Pagine vive)

Avtorja latinskega strokovnega

Latinska imena piSemo

lezece (L) — italics.

n dozorevanje pde zacnejo mehcati in

imena piSemo z arabsko pisavo

vo. Ko jagoda d 1 belih sortah porumeni,

pr—rooer—papordeci. Kolicina sladkorja v jagodi se zacne povecevati, kolic¢ina skupnih
titracijskih kislin pa zmanjSevati. Poleg obarvanja jagodne koZice, dobi jagoda za sorto

znacilno aromo (Vr1Sic in LeSnik 2005).
Odstavke lo¢imo z enim presledkom

Na dozorevanje ima pomemben vpliv sevanje son¢nih Zarkov, ki lahko padajo direktno na
liste ali pa se odbijajo od tal. Vpadni kot sonc¢nih Zarkov je odvisen od nagnjenosti terena.
Pri grozdnih jagodah, direktno izpostavljenih soncu, lahko pride do son¢nih oZigov. To

moramo upoSstevati predvsem, ¢e izvajamo defoliacijo.

Z nacrtnim odstranjevanjem listov v predelu grozdja (defoliacija) sicer odstranimo del
asimilacijske povrSine, vendar s tem poveCamo direktno osvetlitev grozdja, poveca se
temperatura jagod, kar vpliva na presnovo kislin (Laubarbeiten 2002). Defoliacija ima tudi
nekatere druge prednosti. S tem ko liste odstranimo, poskrbimo za boljSo zracnost listne
stene (posebej pomembno, Ce so daljSa deZzevna obdobja) in boljSe je nanaSanje

fitofarmacevtskih sredstev na grozdje, kar vpliva na boljSe zdravstveno stanje grozdja.

Defoliacijo lahko izvedemo v razli¢nih razvojnih fazah vinske trte. Osnovna hipoteza pri
nasi raziskavi je bila, da odstranjevanje listov v predelu grozdja v ¢asu cvetenja vpliva na
temperaturo jagod, Stevilo in maso jagod, dozorevanje grozdja in kemicno sestavo
grozdnega soka. Namen naSe raziskave je bil ugotoviti, kako defoliacija v ¢asu cvetenja

vpliva na temperaturo jagod in kemicni sestav soka pri sortah 'Rizvanec' in 'Sipon'.
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2 PREGLED OBJAV

Za Stevilko poglavij ni pike. Med glavnim
naslovom in podnaslovom sta dva presledka, potem
2.1 ozorevanje grozdja pa eden.

Ob zacetku zorenja se celice jagodnega mesa in koZice prenehajo vecati in rast se nadaljuje
samo Se v peckah. Zaradi tega se velikost jagod ne spreminja vec, ampak te pridobivajo na
tezi zaradi dotoka organskih snovi iz zelene listne povrSine in v vodi raztopljenih

mineralnih snovi preko koreninskega sistema (Sikovec 1993).

V grozdnem soku sta prisotni glukoza in fruktoza, ki sta produkta fotosinteze vinske trte.
Prav tako najdemo tudi organske kisline, od katerih sta najpomembne;jsi vinska in jabol¢na.
Vinska kislina se v zacetku zorenja akumulira v kozici jagode in v mesu takoj pod njo,
jabol¢na pa se nahaja predvsem v mesu blizu peck (Bav€ar 2006). Vinska in jabol¢na
kislina sta dve organski kislini, ki predstavljata ve¢ kot 90 % delez skupnih titracijskih
kislin (Mullins in sod. 1992). Vsebnost jabol¢ne kisline se ponavadi zmanjSuje veliko
hitreje kot vsebnost vinske, verjetno zato, ker obstaja ve¢ encimov v grozdju, ki so
sposobni presnove jabol¢ne kisline (Winkler in sod. 1962). Med vinsko in jabol¢no kislino
obstaja dolo¢eno razmerje, ki ni stalno, ker je odvisno od viSine temperature in koli¢ine
padavin med razvojem in dozorevanjem grozdnih jagod. Ce pa se pojavi na grozdju siva
plesen, se lahko bolj zmanjsa vinska kislina kot jabolCna, kajti Botrytis cinerea Pers. porabi

za svoj micelij dva- do trikrat ve¢ vinske kisline kot jaboléne (Sikovec 1993).

2.2 Defoliacija

Vrsic in LeSnik (2005) navajata, da z odstranjevanjem listov v predelu grozdja izgubimo
del asimilacijske povrSine, vendar s tem ukrepom pripomoremo k boljsi obarvanosti jagod
in boljSi zracnosti, predvsem po obilnih padavinah (varovanje pred gnitjem grozdja).
Defoliacijo lahko izvajamo ro¢no ali strojno. Poleg tega, da jo uporabljamo zaradi boljse

obarvanosti jagod in viSje vsebnosti sladkorja, lahko z naértnim odstranjevanjem listov
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kontroliramo oziroma zmanjSamo gnitje grozdja in pojav bolezni (boj proti botritisu je
dosti tezji, e trte ne defoliiramo). Prednost strojne defoliacije je v tem, da je cenejsa,
ampak rezultati so v primerjavi z ro¢no slabsi (Wiessenbach in Ruffner 2002). Rocna
defoliacija, ki se v praksi veCinoma uporablja, ne predstavlja velikega posega v trto,
prevladajo pozitivni uc¢inki. Pri premoc¢ni defoliaciji v predelu grozdja lahko pride tudi do
fizioloSkega stresa trte (Petgen 2006). Gubler in sod. (1991) so preucevali razlike med
strojno in ro¢no defoliacijo, in sicer glede pojava bolezni. Prisli so do zakljucka, da pri
kontroli za bolezni ni bilo neke bistvene razlike med strojno in ro¢no opravljeno
defoliacijo. Prav tako so se s pojavom bolezni ukvarjali Guidoni in sod. (2008). V svojem
poskusu so ugotovili, da se je pri defoliacija izboljSala ucinkovitost varstva vinske trte,
delovanje fitofarmacevtskih sredstev je bilo boljSe (bilo je manj glivicnih bolezni). Prav
tako trdijo, da med ro¢no in strojno opravljeno defoliacijo ni bilo bistvenih razlik. V
neugodnih vremenskih razmerah se je pri defoliaciji izboljSala kakovost grozdja, zaradi

vecje izpostavljenosti soncu pa se je povecala obcutljivost grozdja na son¢ne opekline.

Z odstranjevanjem listov omogo¢imo direktno osvetlitev grozdja med zorenjem, kar vpliva
na povecCanje temperature jagod in s tem na razgraditev jabol¢ne kisline. Grozdje, ki je
neposredno izpostavljeno son¢ni svetlobi, ima lahko do 6 ° Oe vec sladkorja in 2 do 4 g/l
manj jabolCne kisline kot tisto, ki je zasenceno z listi (VrSi€ in LeSnik 2005). Pri mo¢ne;jsi
defoliaciji je tudi manjSa vsebnost kalija in pH jagodnega soka. Defoliacija ni vplivala na

pridelek, Stevilo in maso grozdov, ter maso jagode (Bledsoe in sod. 1988).

Stevilni avtorji navajajo, da defoliacija ni imela vpliva na pridelek, je pa vedno vplivala na
kemi¢no sestavo grozdnega soka. Vsi navajajo ve€jo vsebnost sladkorja ter manjSo
vsebnost skupnih titracijskih kislin in jabol¢ne kisline. Poni in sod. (2006) so ugotovili tudi
viSje vsebnosti antocianov in fenolov, za katere trdijo, da so posledica vecjega Stevila
dostopnih asimilatov. Ugotovili so tudi, da defoliacija ni vplivala na diferenciacijo brstov

za naslednje leto.

Posledica defoliacije je boljSa barva pri rdecih vinih, ki imajo obicajno slabso barvo (Prior

2007). Barvo vina iz grozdja defoliiranih trt sta proucevala tudi Main in Morris (2004).
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Ugotovila sta, da imajo vina temnejSo barvo. Dodajata tudi, da je v taksnih letih, kot je bilo
leto 2000 (13 dni, 35 °C), defoliacija uspeSen pripomocek za zniZevanje pH in jabol¢ne

kisline.

Za maksimalno obarvanost bi se morali predolgemu izpostavljanju grozdov direktni son¢ni
svetlobi odpovedati, trdijo Bergqvist in sod. (2001). Ti so v Kaliforniji izvedli poskus in
zabeleZili, da so bile temperature mocno izpostavljenih jagod 9-10° C visje, kot pri jagodah
v senci. Ugotovili so tudi, da so temperature na severni strani, kjer grozdje prejema
razprSeno svetlobo, v istem Casu, ko grozdje na juzni strani prejema direktno svetlobo,
nizje za 3-4° C. Temperature sta beleZila tudi Pieri in Fermaud (2005) in ugotovila, da so
temperature jagod, izpostavljenih soncu, tudi za 10° C vi§je od temperature zraka. To se Se
posebej odraza pri defoliiranih trtah v popoldanskem casu. Grozdi pri defoliaciji so tudi
manj zasciteni proti hladnemu no¢nemu zraku in zaradi tega bolj ugodni za formiranje
rose. Jagode, obrnjene proti zahodni strani, so dalj ¢asa mokre, ker jih zjutraj sonce ne

ogreje tako hitro.
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3 MATERIAL IN METODE DELA

3.1 Vinograd

Poskus defoliacije vinske trte je bil postavljen v vinogradu, ki je v lasti VinogradniStva
Slavinec v Mihalovcih pri Ormozu. Vpliv odstranjevanja listov na temperaturo jagod in
kemijski sestav soka smo ugotavljali pri evropski trti (Vitis vinifera L.), pri sortah

'Rizvanec' in 'Sipon'.

3.2 Sorta 'Rizvanec'

Kot navajata Hréek in KoroSec-Koruza (1996) je 'Rizvanec' rana, srednje bujna do bujna
sorta, ki je obcutljiva za glivicne bolezni (posebno za oidij) in ni odporna proti nizkim
temperaturam (odvisno od dozorelosti lesa in obremenitve trsov v prejSnjem letu). Grozd je
srednje velik, valjaste oblike, jagode srednje debele, okroglaste in rumenkasto bele barve.

Teza grozda je od 100 do 150 gramov, povprecno pa dosega 75-80 ° Oe sladkorja v mostu.

3.3 Sorta 'Sipon'

'Sipon' je pozna in zelo bujna sorta, ki ji bujnost slabi v polni rodnosti. Za sorto je zelo
znacCilno osipanje in bogata ter neredna rodnost. Slabo je odporna proti boleznim in
obcutljiva na pozebo, Se posebej v vinogradih, poskodovanih od toCe. Grozd je velik in
podolgovat, pogosto vejnat. Jagode so srednje velike in nekoliko eliptiCne, imajo debelo
koZico in so rumeno zelene barve. TeZa grozda je od 120-200 g. Vsebnost sladkorja v
mostu dosega 67-70 © Oe (Hréek in Korosec - Koruza 1996). Za sorto 'Sipon' je zna¢ilno

tudi to, da daje s kislino bogata vina.
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3.4 Vremenske razmere

3.4.1 Vremenske razmere v letu 2008

Leto se je zacelo z neobicajno milima januarjem in februarjem. Poletje so zaznamovala
Stevilna mocna neurja, ki so povzrocCila veliko Skodo (13. julij). Oktobra in vecino
novembra je primanjkovalo padavin, obilne pa so bile spet ob koncu novembra in v prvih
dveh tretjinah decembra. Povsod po drzavi je bilo topleje od dolgoletnega povprecja,

izstopala pa je mocna septembrska ohladitev (Nase okolje 2008).

Najvisje povprecne mesecne temperature smo zabelezili v juniju, juliju in avgustu. Bile so
okrog 20,5 ° C. Prav tako je bilo v teh treh mesecih tudi najve¢ padavin. Junija je padlo
167 mm padavin, sledita pa mu julij s 129 mm in avgust s 98 mm. V vegetaciji je

primanjkovalo padavin v mesecu aprilu, maju in novembru.

== Temperatura (°C) Padavine (mm)
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Naslove grafikonov in slik piSemo pod grafikoni in
slikami. Stevil¢imo jih zaporedno, lo¢eno od tabel. Ce
Litmerk od januarja do decemb grafikone povzemamo po drugih virih, moramo le-te
navesti takoj za naslovom v oklepaju. Obvezno je pri
navajanju vira potrebno dodati tudi stran. (npr. Dekadne
in mesecne padavine, Agromet, 1990, str. 4-5).
V naslednji vrstici je tekst poravnan z gornjo vrstico
sta.

Grafikon 1: Srednje mesecne temperature i
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3.5 Poskus

Za izvedbo poskusa smo naklju¢no izbrali vrsto znotraj vinograda in s tem zagotovili
boljSo izenacenost trt v poskusu. V vrsti smo izbrali dvajset zaporednih trsov, od katerih
smo jih deset uporabili za kontrolo in deset za defoliacijo. Vrste v vinogradu so odstopale
od smeri sever—jug, in sicer pri 'Rizvancu' za 80 ° pri 'Siponu pa za 20 °. V &asu polnega
cvetenja smo izvedli defoliacijo tako, da je pri zadnjem grozdu ostal list (Ce sta bila na
mladiki dva grozda, je moral pri zgornjem list ostati). Z meritvami temperature jagod smo
zaceli, ko se je na jagodah ustvaril poprh. Temperature smo merili z laserskim
termometrom na nakljuc¢no izbranih grozdih, ki smo jih oznacili, da so bile vse meritve
opravljene vedno na istih grozdih. Za merjenje temperature smo v dveh ponovitvah izbrali
en grozd, in sicer pri kontroli grozd znotraj listne stene in grozd izpostavljen soncu, ter en
grozd pri defoliaciji. Enako smo naredili na dopoldanski in popoldanski strani vrste.
Temperaturo jagod smo merili izmeni¢no na zunanji in notranji strani grozdov - sonc¢na,
sencna stran (na vsaki strani deset krat). Meritve smo ponovili pri vseh izbranih grozdih
zaporedoma (dopoldan okrog 11. ure in popoldan med 14. in 15. uro). Opravljene so bile v
Stirih jasnih dnevih (11., 13., 27. julija in 2. avgusta 2008) in enem obla¢nem dnevu (20.
julija 2008).

Od zacetka zorenja grozdja do trgatve smo spremljali potek dozorevanja grozdja in
analizirali kemijski sestav grozdnega soka. Vzorce grozdnih jagod smo jemali na
popoldanski strani vrste, lo¢eno glede na stran grozda (zunanja-son¢na, notranja-sencna) v
obravnavanjih kontrola in defoliacija. Analize smo opravili v vinarskem laboratoriju na
Meranovem. Z digitalnim refraktometrom smo izmerili vsebnost sladkorja in kemijsko
dolocili skupne titracijske kisline (25 ml vzorca, 2-3 kapljice bromtimol modro, titracija z
NaOH do preskoka v temno zeleno barvo). Vsebnost jabol¢ne kisline smo dolocali s
pomocjo reflektometra (RQflex10). V Casu trgatve smo vzeli vzorce grozdov (4 na
obravnavanje) ter naredili mehansko in kemijsko analizo. Grozde smo stehtali z
elektronsko tehtnico, presteli jagode, izraCunali maso ene jagode, nato pa smo iz grozdja
iztisnili most, ter za posamezen grozd izmerili vsebnost sladkorja, skupnih titracijskih

kislin in jabol¢ne kisline.
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3.6 Statisti¢na obdelava podatkov posameznih parametrov

Dobljene podatke smo vnesli v delovno preglednico programa Microsoft Excel. Iz delovne
preglednice smo podatke prenesli v program za statisticno obdelavo podatkov SPSS 15.0
za programsko okolje Windows. Srednje vrednosti izraCunanih povprecnih parametrov
smo z analizo variance (ANOVA) primerjali med posameznimi obravnavanji. Sredine

proucevanih variabilnih spremenljivk pa testirali s Tukey HSD- testom.

Statisticno znacilne razlike posameznih parametrov med razli¢énimi obravnavanji so bile

P<0,05, statisti¢no neznacilne razlike pa pri P>0,05.
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4 REZULTATI Z RAZPRAVO

4.1 Temperatura grozdnih jagod

4.1.1 Temperatura jagod v dopoldanskem Casu

Pri sorti 'Rizvanec' je bila najviSja povprecna temperatura jagod izmerjena 2. 8. 2008 na
zunanji strani grozda na soncu (GS) pri kontroli in je znaSala 25,7 °© C (Preglednica 1). V
istem Casu je bila pri grozdih pod listi (GL) pri kontroli povpre¢na temperatura niZja za 0,8
° C (24,9 ° C). Ob merjenju je bil prisoten rahel veter. Statisticno znalilne razlike v
temperaturi jagod se s 5 % tveganjem pojavljajo pri primerjavi grozda na soncu (GS) z
grozdom pod listi pri kontroli. NajniZjo povprecno temperaturo jagod smo izmerili 20. 7.
2008 na notranji strani grozda pri obravnavanju defoliacija. NiZja temperatura (22,9 ° C) je
bila posledica oblatnega vremena in rahlega vetra ob meritvah. Najvi§ja povprecna
temperatura (23,8 ° C), izmerjena na isti dan, je bila pri kontroli na zunanji strani grozda na

soncu (GS). Statisti¢no znacilnih razlik med obravnavanji ni bilo.

Pri 'Siponu' je bila najvisja povpreéna temperatura zabeleZena 2. 8. 2008. Znasala je 29,8 °
C, izmerjena pa je bila na zunanji strani grozda defoliacije (Preglednica 1). Za 1,3 ° C je
bila niZja temperatura na notranji strani grozda defoliacije. Istega dne je bila v primerjavi s
temperaturo zunanje strani grozda defoliacije za 4,7 °© C niZja temperatura na zunanji strani
grozda kontrole pod listi (GL). NajniZja povprec¢na temperatura (23,7 ° C) je bila 20. 7.
2008 na notranji strani znotraj leZeCega grozda kontrole (GL). Sledi ji temperatura zunanje
strani znotraj lezeCega grozda kontrole (24,1 ° C), najvi§ja povpreCna temperatura na ta
dan (28,1 ° C) pa je bila na zunanji strani grozda defoliacije. Statisticno znacilne razlike se

pojavljajo med vsemi obravnavanji.



Slavinec B. Vpliv defoliacije vinske trte na temperaturo jagod in ... pri sortah 'Rizvanec' in 'Sipon'. 10
Dipl. delo. Maribor, Univerza v Mariboru, Fakulteta za kmetijstvo in biosistemske vede, 2009

Med tekstom in naslovom preglednice (grafikona, slike) sta dva presledka (dve prazni

vrstici).

Preglednica 1: Povpre¢ne temperature grozdnih jagod na notranji in zunanji strani grozda v
° C pri sortah 'Rizvanec' (11:00-11:30) in '§ipon' (11:30-12:00).

Med naslovom pregle

rafikona, slike) in preglednico (grafikona, slike) je en presledek.

Datum, DEF Preglednice:
sorta naslove preglednic piSemo nad preglednicami,
Rizvanec Zunanja  Notranja Zunanja aslednji vrstici je tekst poravnan z gornjo

vrstico teksta. Stevil¢imo jih zaporedno.
Preglednice naj sledijo tekstu, ki jih opisuje. T,
11.7.2008 254 245 25,1 v preglednicah so v velikosti 10 in so sredins
13.7. 2008 246 243 245 poravnani!!! Preglednica naj bo ¢im bolj

stran (° C) stran (° C) stran (° C)

enostavna.
20.7.2008 23,3 22,9 23,8
27 7 2008 244 23.9 243 Ce preglednice pquemgmo po dru Virih,
moramo le-te navesti takoj za naslovo oklepaju
2.8.2008 25,6 249 25,7 (avtorske pravice). Ce pri povzemanj@uporabimo
Sipon en sam podatek (t.j. neposredno zamemo -
prepiSemo) moramo pri citiranju oiezno navesti
11.7.2008 27,5 26,4 26,4 tudi stran (Fox 2003, str.16).
137 3008 73 6.6 %67 Ce se preglednica nadahu&e na d stran, ‘
moramo to ustrezno oznaciti (npgl@se nadaljuje, oz
20. 7. 2008 28,1 26,9 25,8 nadaljevanje).
27.7.2008 29,2 28,3 28,3 25,6 25,1
2.8.2008 29,8 28,5 27,3 26,1 25,1 ’25,3

(DEF = grozd defoliacije; GS = grozd kontrole na soncu; GL = grozd kontrole pod listi)

Za preglednico (grafikonom, sliko) sta dva presledka (prazni vrstici).

Pri merjenju temperature jagod v dopoldanskem c¢asu smo ugotovili, da so najvi§je
izmerjene temperature pri zunaj leZeCem grozdu kontrole (son¢na stran grozda), najnizja
temperatura pa je bila pri znotraj lezeCem grozdu kontrole in tudi pri grozdu iz

obravnavanja defoliacije, na kar sta vplivala rahla oblacnost in rahel veter.
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4.1.2 Temperatura jagod v popoldanskem Casu

Pri sorti 'Rizvanec' smo najvi§jo povpre¢no temperaturo (31,9 © C) spet zabelezili 2 .8.
2008, pri zunaj lezeCem grozdu kontrole (GS) na zunanji strani grozda (Preglednica 2). Isti
dan je bila na notranji strani temperatura 30,2 ° C, znotraj lezeci grozd kontrole pa je imel
pri istem merjenju na notranji strani najnizjo povpre¢no temperaturo (29,1 ° C). Tega dne
je bil v Casu merjenja rahel veter, kar je spet vplivalo na temperature jagod pri grozdu
defoliacije. Te so bile malo niZje od temperatur zunaj leZeCega grozda kontrole. Statisti¢no
znaCilne razlike se tudi tukaj pojavljajo pri primerjavi zunaj leZzeCega grozda kontrole z

znotraj leze¢im grozdom kontrole (p = 0,05).

NajniZja povprecna temperatura (25,5 © C) je bila izmerjena 13.7.2008, in sicer pri zunaj
lezeCem grozdu kontrole (GS) na notranji strani grozda, sledijo pa ji temperatura notranje
strani grozda pod listi (GL) pri kontroli (25,6 ° C), potem temperatura zunanje strani
grozda pod listi (GL) pri kontroli (25,7 © C), najvisja temperatura pa je bila na ta dan na
zunanji strani grozdov defoliacije (26,4 ° C). Ob merjenju je bil spet prisoten veter.

Statisti¢no znacilnih razlik med obravnavanji ni bilo.

Pri 'Siponu' je bila popoldan najvi§ja povpreéna temperatura 29,1 © C, in sicer 11. julija
2008 na zunanji strani grozda pri defoliaciji. Sledi ji notranja stran grozda defoliacije, kjer
smo izmerili 27,9 ° C, na notranji strani grozda pod listi (GL) pri kontroli pa smo izmerili
za ta dan najnizjo povprecno temperaturo (26,3 ° C). Pri defoliaciji je bila 27. 7. 2008 za
0,1 ° C niZja povprecna temperatura na zunanji strani grozda v primerjavi z notranjo, ker je
ob merjenju bil prisoten veter, ki je hladil jagode. Statisti¢no znaclilne razlike se pojavljajo
povprecni temperaturi sta bili na zunanji in notranji strani znotraj leZeCega grozda kontrole
(23,8 ° C) izmerjeni 20. 7. 2008. Le za 0,1 ° C je bila temperatura viSja na notranji strani
zunaj lezeCega grozda kontrole (GS). Najvi§ja povpre€na temperatura (24,5 ° C) je bila ta
dan izmerjena na zunanji strani grozda defoliacije. Statisticno znacilne razlike so bile pri

primerjavi znotraj lezeCega grozda kontrole z grozdom iz obravnavanja defoliacije.
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Preglednica 2: Povpre¢ne temperature grozdnih jagod na notranji in zunanji strani grozda v

° C pri sortah 'Rizvanec' (14:00-14:30) in 'gipon' (14:30-15:00).

Datum, DEF DEF GS GS GL GL
sorta
Rizvanec Zunanja Notranja Zunanja Notranja Zunanja Notranja
stran (° C)  stran (° C) stran (° C) stran (° C) stran (° C) stran (° C)
11.7.2008 28,8 26,8 27,7 26,6 27,1 26,5
13.7.2008 26,4 25,9 26,1 25,5 25,7 25,6
20.7.2008 28,1 26,1 28,4 26,9 26,2 25,7
27.7.2008 28,4 27,1 27,5 26,9 27,0 26,5
2. 8.2008 31,8 30,2 31,9 30,5 30,4 29,1
Sipon
11.7.2008 29,1 27,9 27,2 27,0 27,0 26,3
13.7.2008 26,5 26,3 26,7 26,4 26,1 25,9
20. 7. 2008 24,5 24,4 242 23,9 23,8 23,8
27.7.2008 26,6 26,7 26,2 26,1 26,1 25,9
2. 8.2008 28,7 28,1 27,7 27,5 26,4 26,7

(DEF = grozd defoliacije; GS = grozd kontrole na soncu; GL = grozd kontrole pod listi)

Popoldanske meritve so dale podobne rezultate kot dopoldanske, vendar so bile najvisje
temperature jagod pri zunaj lezeCem grozdu kontrole (GS) na zunanji strani grozda in pri
defoliaciji, najniZje pa pri znotraj lezeCem grozdu kontrole in pri zunaj lezeCem grozdu

kontrole (sen¢na stran grozda).
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4.2 Spremljanje dozorevanja grozdja

4.2.1 Vsebnost sladkorja (° Oe )

'Rizvanec'

Kot smo pri¢akovali, so nam rezultati poskusa pokazali, da je vsebnost sladkorja pri
grozdju z defoliiranih trt vecja od tistih pri kontroli. V literaturi je navedeno, da je vsebnost
sladkorja, ki jo dosega sorta 'Rizvanec' med 75-80 ° Oe. NajmanjSa vsebnost sladkorja (65
° Oe), ki smo jo izmerili 28. avgusta 2008 je bila pri kontroli, jagode za analizo pobrane na
notranji strani grozdov. Ob istem merjenju je bilo pri kontroli na zunanji strani grozdov 69
° Oe, pri defoliaciji pa na zunanji strani grozdov 72 ° Oe, na notranji pa 70 ° Oe. Najvecja
vsebnost sladkorja (82 © Oe) je bila 15. septembra pri defoliaciji na zunanji strani grozdov,
saj so bile te jagode bolj izpostavljene son€nemu sevanju. Pri kontroli (zunanja stran
grozdov) je bila na isti dan vsebnost sladkorja 78 © Oe, tako kot pri defoliaciji na notranji

strani grozdov.
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Grafikon 2: Vsebnost sladkorja v grozdnem soku (dz = defoliacija, zunanja stran grozda;
dn = defoliacija, notranja stran grozda; kz = kontrola, zunanja stran grozda;

kn = kontrola, notranja stran grozda) v letu 2008 za sorto 'Rizvanec'.
'Sipon'

Pri sorti 'Sipon' smo opravili ve¢ meritev, vendar smo kljub temu prisli do podobnih
rezultatov, kot pri sorti 'Rizvanec'. Kot je navedeno literaturi, dosega sorta 'Sipon' med 67-
70 ° Oe sladkorja. V naSem primeru sta bili najvecji vsebnosti sladkorja pri grozdju z
defoliiranih trt. Jagode, obrane na zunanji strani, so imele 77 ° Oe, enako je bilo tudi pri
jagodah z notranje strani grozdov. Isti dan smo izmerili enako vsebnost sladkorja (75 © Oe)
tudi pri kontroli. NajmanjSa vsebnost sladkorja je bila 28. avgusta pri obravnavanju
kontrola (soncna stran grozda) in sicer 49 ° Oe, le za 1 ° Oe vi§je pa so bile vrednosti pri
obeh defoliacijah. Grozdje je najbolj enakomerno dozorevalo pri obravnavanju defoliacija

(zunanja stran grozda).
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Grafikon 3: Vsebnost sladkorja v grozdnem soku (dz = defoliacija, zunanja stran grozda;
dn = defoliacija, notranja stran grozda; kz = kontrola, zunanja stran grozda;

kn = kontrola, notranja stran grozda) v letu 2008 za sorto 'Sipon'.

4.2.2 Skupne titracijske kisline (g/1)

'Rizvanec'

Iz Grafikona 4 je razvidno, da se je vsebnost skupnih titracijskih kislin med dozorevanjem
zmanjSevala pri vseh Stirih obravnavanjih. NajmanjSa vsebnost skupnih titracijskih kislin
(5,3 g/l), je bila 15. septembra pri defoliaciji, in sicer v soku jagod, obranih na zunanji
strani izbranih grozdov (dz). Isto¢asno so imele jagode na notranji strani 5,6 g/l skupnih
titracijskih kislin, jagode na zunanji strani grozdov kontrole 5,5 g/l, jagode na notranji
strani grozdov kontrole pa 5,4 g/l. Vsebnost skupnih titracijskih kislin je bila najvecja (8,2
g/l) pri kontroli na notranji strani grozdov in je tekom dozorevanja padala na 5,4 g/l. S
poskusom smo torej dokazali, da z defoliacijo omogocimo boljSo ogretost grozdnih jagod

in posledicno hitrejSo razgradnjo kislin.
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Grafikon 4: Vsebnost skupnih titracijskih kislin (dz = defoliacija, zunanja stran grozda; dn
= defoliacija, notranja stran grozda; kz = kontrola, zunanja stran grozda;

kn = kontrola, notranja stran grozda) v letu 2008 za sorto 'Rizvanec'.

'Sipon'

Tudi pri sorti 'Sipon' je padanje vsebnosti skupnih titracijskih kislin vidno pri vseh
obravnavanjih. Pri kontroli (sen¢na stran grozdov) smo zabeleZili najvecjo vsebnost
skupnih titracijskih kislin (18,3 g/l) 28. avgusta, vendar so vrednosti z zorenjem hitro in
enakomerno padale do 9,2 g/l. Ce to obravnavanje primerjamo z obravnavanjem kontrole
na soncni strani grozdov, vidimo, da so vsebnosti kislin na son¢ni strani grozda skoraj
vedno za 1 g/l manjSe. NajmanjSa vsebnost skupnih titracijskih kislin je bila pri defoliaciji
v jagodnem soku z zunanje strani grozdov. Od zacetka spremljanja dozorevanja do trgatve
se je njihova vsebnost zmanjSevala s 16,6 g/l na 8,7 g/l skupnih titracijskih kislin. Pri
defoliaciji, v jagodah na notranji strani grozdov, pa se je vsebnost zmanjSevala s 17,4 g/l na
9.5 g/l skupnih titracijskih kislin. NajmanjSo vsebnost smo torej ugotovili pri obravnavanju

defoliacija (son¢na stran grozdov).

16



Slavinec B. Vpliv defoliacije vinske trte na temperaturo jagod in ... pri sortah 'Rizvanec' in 'Sipon'.
Dipl. delo. Maribor, Univerza v Mariboru, Fakulteta za kmetijstvo in biosistemske vede, 2009

2
S 18

£ 16

g

= 14

= W 28.ave
< 12

§ 10 m&.sep
£ 3 m 15.5ep
=

§_ 5 MW 25.5ep
< 4 B 6.0kt
z

e 13.0kt
2 0

1

=

dz dn kz kn

Okravnavanja

Grafikon 5: Vsebnost skupnih titracijskih kislin (dz = defoliacija, zunanja stran grozda;
dn = defoliacija, notranja stran grozda; kz = kontrola, zunanja stran grozda;

kn = kontrola, notranja stran grozda) v letu 2008 za sorto 'Sipon'.

4.2.3 Vsebnost jabol¢ne kisline (g/1)

'Rizvanec'

Poleg dolo¢anja skupnih titracijskih kislin smo dolocali tudi vsebnost jabol¢ne kisline. Kot
je vidno iz Grafikona 6, se je vsebnost jabol¢ne kisline pri sorti 'Rizvanec' pri vseh
obravnavanjih med dozorevanjem zmanjSevala. NajmanjSa vsebnost (1,7 g/l) je bila
zabelezena 15. septembra na jagodah zunanje strani grozdov pri defoliaciji (dz), kar smo
tudi pricakovali, saj so bile grozdne jagode bolj direktno izpostavljene soncu in so imele
posledi¢no vis§jo temperaturo. Na notranji strani grozdov defoliacije je bilo isti dan 2,6 g/l
jabol¢ne kisline, na zunanji strani grozdov kontrole 2,1 g/l, na notranji strani grozdov
kontrole pa 2,6 g/l jabol¢ne kisline. Najvecja vsebnost jabol¢ne kisline (3,5 g/1) je bila pri
defoliaciji, in sicer 8. septembra, pri kateri so bile jagode odbrane na notranji, sen¢ni strani

izbranih grozdov (dn). Isti dan je bila ugotovljena vsebnost jabol¢ne kisline na zunanji
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strani grozdov defoliacije 2,4 g/l, na zunanji strani grozdov pri kontroli 2,8 g/, na notranji

strani grozdov pri kontroli pa 3,1 g/l.

W E.sep

15.sep

Vsebnost jaboléne kisline {g/l)
(=]

0 1 T T T 1
dz dn kz lin

Obravnavanja

Grafikon 6: Vsebnost jabol¢ne kisline (dz = defoliacija, zunanja stran grozda;
dn = defoliacija, notranja stran grozda; kz = kontrola, zunanja stran grozda;

kn = kontrola, notranja stran grozda) v letu 2008 za sorto 'Rizvanec'.

'Sipon'

Kot je vidno iz Grafikona 7, so bile najmanjsSe vsebnosti jabol¢ne kisline na soncni strani
grozdov pri defoliaciji. Najbolj izstopata obravnavanji, pri katerih smo jagode obrali na
sencni strani grozdov (pri kontroli in defoliaciji). Pri defoliaciji, je bila vsebnost jabol¢ne
kisline v jagodnem soku, sen¢ne strani grozdov skoraj za 4 g/l vecja, kot pri jagodah na
soncni strani grozdov. Prav tako velja za kontrolo, in sicer jagode s sen¢ne strani grozdov
so imele za priblizno 2 g/l ve¢jo vsebnost jabol¢ne kisline kot tiste na son¢ni strani. Za obe
obravnavanji velja, da so te razlike najbolj izrazene pri prvih dveh meritvah, pri naslednjih
so razlike Ze manjSe. Najvecja vsebnost jabol¢ne kisline (10,4 g/1) smo zabelezili 15.
septembra na notranji strani grozdov pri defoliaciji. Isti dan je bilo na zunanji strani
grozdov pri defoliaciji 6,5 g/l jabol¢ne kisline, na zunanji strani grozdov kontrole 7,3 g/l,

na notranji strani grozdov kontrole pa 9,4 g/l jabol¢ne kisline. NajmanjSa vsebnost (5,8 g/1)
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smo izmerili 6. oktobra na zunanji strani grozdov defoliacije, na notranji strani smo takrat

izmerili 6,6 g/1, na zunanji strani grozdov kontrole 6,5 g/1, na notranji strani pa 6 g/1.
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Grafikon 7: Vsebnost jabol¢ne kisline (dz = defoliacija, zunanja stran grozda;

dn = defoliacija, notranja stran grozda; kz = kontrola, zunanja stran grozda;

kn = kontrola, notranja stran grozda) v letu 2008 za sorto 'Sipon'.

4.3 Analiza grozdja ob trgatvi

'Rizvanec'

Najvecja vsebnost skupnih titracijskih kislin je bila, po pri¢akovanjih, pri kontroli, in sicer
v soku jagod z znotraj leZecih grozdov (6,8 g/1). Koncentracija sladkorjev je bila najvi§ja
pri defoliaciji na popoldanski strani, kar smo tudi pri¢akovali, saj bi naj vi§je temperature
jagod vplivale na razgradnjo kislin in posledi¢no ve€anje koncentracije sladkorja v
grozdnih jagodah. Vsebnost sladkorja je bila 85 © Oe. Najvecja vsebnost jabol¢ne kisline je
bila pri kontroli (zunanji grozd, popoldanska stran) in je znaSala 2,95 g/l. NajmanjSa
vsebnost skupnih titracijskih kislin je bila pri defoliaciji, in sicer 4,6 g/l. Po pri¢akovanjih
je bila vsebnost sladkorja najmanjSa pri kontroli, pri znotraj leze€em grozdu (73 ° Oe) in v
primerjavi s podatki, ki smo jih dobili pri defoliaciji, je vsebnost sladkorja pri kontroli

vedno manjSa, kot pri vseh meritvah, opravljenih pri defoliaciji grozdov. NajmanjSa
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vsebnost jabol¢ne kisline, 1,67 g/l, je bila v grozdih defoliiranih trt, ki so bili na
popoldanski strani in s tem vecji del dneva bolj izpostavljeni soncu, posledica Cesar je bila

vi§ja temperatura jagod.

Grozdje defoliiranih trt je bilo ob trgatvi zdravo in brez kakrSnih koli poskodb.
Odstranjevanje listov v predelu grozdja je pozitivno vplivalo na pridelek, saj je zaradi tega
boljSa zracnost grozdov, lazji je tudi nanos fitofarmacevtskih sredstev - torej boljSe varstvo
pred boleznimi. Pri kontroli, kjer je bilo grozdje bolj zas¢iteno oziroma obdano z listjem in

je bila s tem zmanjSana zraCnost, je bila na posameznih jagodah prisotna gniloba (5 %).

Pri mehanski analizi grozdja (4 v vsakem obravnavanju) ob trgatvi je bilo v kontroli v
povprecju 110 jagod na grozd, pri defoliaciji pa 121. Povprecna masa ene jagode je bila pri
kontroli 1,9 g, pri defoliaciji pa 2,9 g. Povprec¢na vsebnost sladkorja v soku grozdov pod
listi (GL) je bila 77 © Oe, pri gozdih na soncu (GS) 79 ° Oe, pri defoliaciji pa 81,5 ° Oe. Pri
grozdih pod listi (GL) je bila najvecja vsebnost skupnih titracijskih kislin (5,7 g/l), pri
defoliaciji (DEF) pa najmanjsa (5,5 g/l), prav tako je bilo najmanj jabol¢ne kisline pri
grozdih defoliacije (2,3 g/l).

'Sipon'

Pri 'Siponu' je bila najve¢ja vsebnost skupnih titracijskih kislin (11 g/l) v grozdnem soku
pri obravnavanju defoliacija z grozdov na popoldanski osonceni strani vrste. Po navedbah
v literaturi dosega 'Sipon' 67-70 ° Oe, torej je defoliacija v naSem poskusu pozitivno
vplivala na rast vsebnosti sladkorja v grozdnih jagodah, saj so imele najvecjo vsebnost
sladkorja (89 ° Oe) jagode pri obravnavanju defoliacija popoldanske osoncene strani vrste.
Najvecja vsebnost jabol¢ne kisline je bila pri kontroli v jagodah z znotraj leZeCega grozda
in je znaSala 7 g/l. NajmanjSo vsebnost skupnih titracijskih kislin (7,7 g/lI) smo izmerili pri
defoliiranih trtah, v jagodnem soku grozdja, ki je bilo dopoldan izpostavljeno soncu.
Vsebnost sladkorja je bila najmanjSa pri kontroli, pri znotraj leZeCem grozdu (dopoldanska
stran) in je znaSala 56 ° Oe. Pri analizi grozdnega soka defoliiranih trt, ki so bile dopoldan
izpostavljene sonénemu sevanju in posledi¢no visjim temperaturam, je bila ugotovljena

najmanjSa vsebnost (3,1 g/1) jabol¢ne kisline. NajmanjSe vsebnosti so vedno pri
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obravnavanju defoliacija, kar pomeni da viSje temperature vplivajo na hitrejSo razgradnjo

kislin.

Ob trgatvi je bilo grozdje bolj nagnito (15 %), kot pri sorti 'Rizvanec', najbolj na
popoldanski strani, kar je posledica toCe in istoCasno dezja. ToCe ni bilo veliko, vendar
dovolj, da so jagode popokale in pocasi gnile. Pri 'Siponu' so bili vidni tudi oZigi na
grozdnih jagodah, predvsem pri defoliiranih trtah in na strani vrste, ki je bila popoldan
izpostavljena soncu. Grozdje, ki je bilo dopoldan izpostavljeno soncu, je bilo manj nagnito,

ker ta stran vrste ni utrpela poskodb zaradi toce.

Pri mehanski analizi grozdja (4 v vsakem obravnavanju) ob trgatvi te sorte je bilo v
kontroli v povprecju 107 jagod na grozd, pri defoliaciji pa 87. Povprecna masa ene jagode
je bila pri kontroli 2,5 g, pri defoliaciji pa 2,2 g. Pri grozdih defoliacije (DEF) je bila
najvisja povprecna vsebnost sladkorja (85,3 © Oe) in najniZja povprecna vsebnost jabol¢ne
kisline (4,7 g/1). Najvi§ja povprecna vsebnost skupnih titracijskih kislin (9,9 g/1) je bila pri
grozdih kontrole pod listi (GL), najnizja (8,7 g/l) pa pri grozdih kontrole na soncu (GS).

5 SKLEPI (priporo¢ljivo na eni strani)

V letu 2008 smo v vinogradu, ki je v lasti VinogradniStva Slavinec ugotavljali vpliv
defoliacije vinske trte na temperaturo jagod in kemijski sestav soka ter zdravstveno stanje

grozdja pri sortah 'Rizvanec' in 'Sipon'.

Ugotovili smo, da je defoliacija vplivala na temperaturo jagod na dopoldanski in tudi
popoldanski strani vrste. NajviSje temperature so bile izmerjene pri obravnavanju
defoliacije (DEF), najniZje pa pri grozdu kontrole pod listi (GL). Ko je bil ob merjenju
prisoten veter, je bila najvis§ja temperatura pri zunanjem grozdu kontrole (GS), najniZja pa
na grozdu kontrole pod listi (GL) (poglavje 4.1). Pri primerjavi notranje in zunanje strani
grozdov smo ugotovili, da je temperatura jagod na notranji strani grozdov niZja

(preglednica 1 in 2). Najvecja razlika (2,7 °© C) med zunanjo in notranjo stranjo je bila pri
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sorti 'Sipon', in sicer pri zunaj leZeGem grozdu kontrole (Preglednica 1). Pri sorti 'Rizvanec'
je bila pri defoliaciji temperatura notranje strani grozda za 2 ° C niZja od zunanje strani

grozda (Preglednica 2).

Najvecja vsebnost sladkorja je bila pri obeh sortah pri defoliaciji, najmanjsa pa pri kontroli
(poglavje 4.2.1). NajmanjSa vrednost skupnih titracijskih kislin ob trgatvi je bila pri obeh
sortah na zunanji strani grozdov pri defoliaciji, najvecja pa na notranji strani grozdov pri
kontroli (poglavje 4.2.2). Vsebnost jabol¢ne kisline je bila najmanjsa (1,7 g/l) pri sorti
'Rizvanec' na zunanji strani grozdov pri defoliaciji, najvecja (2,6 g/l) pa na notranji strani
grozdov pri kontroli. Pri 'Siponu' je bila najmanj$a vsebnost ob trgatvi na notranji strani
grozdov pri defoliaciji (5,8 g/l), sledi pa ji zunanja stran grozdov pri defoliaciji s 6 g/l
jabol&ne kisline. Najve&ja vsebnost jaboléne kisline (6,6 g/1) pri 'Siponu' je bila na zunanji

strani grozdov kontrole (poglavje 4.2.3).
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8 PRILOGE

Priloga 1: 'Rizvanec', grozd kontrole na soncu (GS), popoldan osoncena stran vrste.




Priloga 3: Laserski termometer za merjenje temperature grozdnih jagod.

Priloga 4: Obrane grozdne jagode pred stiskanjem grozdnega soka, za poznejSo meritev

vsebnosti sladkorja, skupnih titracijskih kislin in jabol¢ne kisline.




Priloga 5: Doloc¢anje skupnih titracijskih kislin.

Priloga 6: Reflektometer (Rqflex10) za dolo¢anje vsebnosti jabol¢ne kisline.




6 VIRI

NAVODILA ZA NAVAJANJE LITERATURE (CITIRANJE) V POGLAVJU VIRI

Pri citiranju literature priporo¢amo, da je le-ta skladna z navodili citiranja, ki ga predpisuje
Agricultura, znanstvena revija, ki jo izdajamo na naSi fakulteti. Lahko jih dobite na spletni

strani revije ali v nasi knjiZnici.

Zaradi vecje preglednosti virov, navajamo letnico takoj za priimkom in imenom avtorja.

V besedilu pri citiranju (navajanju) literature vedno uporabljamo nacelo navajanja
priimkov z letnico (Hawthorn 1974).Ce sta avtorja dva, navedemo oba (Sagar in Harper

1964), Ce je avtorjev vec, zapiSemo samo prvega »in sodelavce« (Volk in sod. 2003).

Ce navajamo ve¢ del istega avtorja iz istega leta, jih lo¢imo z malimi tiskanimi ¢rkami ob

letnicah (Kramberger 2003a, Kramberger 2003b).

Ce navajamo veé¢ avtorjev, ki obravnavajo podobno znanstveno podrodje, jih v tekstu

navajamo kronolosko (od najstarejSega naprej).

Ce pri povzemanju uporabimo samo en sam podatek, ali neposredno povzamemo

(prepiSemo) odstavek, moramo pri citiranju obvezno navesti tudi stran (Fox 2003, str.16).

Ce podatke o rezultatih povzema nek drug vir, mi pa do originalnega vira iz kakr$nih koli
razlogov ne moremo priti, v tem primeru lahko izjemoma uporabimo ta drugi vir, s tem, da
zapiSemo pri citiranju obe letnici, tisto, ki jo citira originalni vir in ga nismo pridobili in
tisto, ki pripada viru, ki ta originalni vir citira in ga imamo v fizi¢ni obliki ( ... Pozneje sta

Igboeli in Rakha (1971, cit. po Field in sod. 1979) potrdila ...).



Namen citiranja je navajanje primarnih dokumentov, zato naveden nacin citiranja

uporabljamo samo v primerih, ko se mu pa¢ ne moremo izogniti (predvsem starejsi viri)..

Pri navajanju literature se sre¢amo tudi z viri, kjer avtorji niso navedeni, takrat pri citiranju

navajamo prvo ali zaCetne besede iz naslova (Statisticni letopis 2002) (Pravilnik o
ocenjevanju 2005). Uporabimo toliko besed, kot jih je potrebno za identificiranje pravega

vira v poglavju Viri (Literatura).

Pravila navajanja virov: vsak bibliografski zapis je samostojni odstavek. Zaklju¢imo ga s
piko. Akademske nazive pri pisanju virov izpustimo. Citiramo samo primarne dokumente.
Kratice pri zaloZnikih izpu§¢amo (npr. CZP Kmecki glas, zapiemo samo Kmecki glas)
oziroma jih izpiSemo (DZS - izpiSemo DrZzavna zalozba Slovenije- MK- izpiSemo

Mladinska knjiga).

PRIMERI CITIRANJA (NAVAJANJA) PRIMARNIH VIROV:

Monografije (najprej navedemo avtorjev/urednikov priimek in zacetnico imena, sledi
letnica, nato naslov, podnaslov (e obstaja), kraj in zalozba; strani lo¢imo s sticnim
dvopi¢jem

Petterssen S. 1941. Introduction to meteorology. NewYork, McGraw Hill: 200-210.

Ferree DC, Warrington 1J (eds.). 2003. Apples: botany, production and users. Wallingford,
CABI Publishing: 660 str.

Brus R. 2004. Drevesne vrste na Slovenskem. Ljubljana, Mladinska knjiga: 399 str.

Sestavek v monografiji/zborniku (Ce citiramo samo poglavje v knjigi ali prispevek na

kongresu/simpoziju, najprej navedemo avtorja poglavja/prispevka, nato letnico, sledi

naslov poglavja/prispevka, nato sledi povezava med poglavjem in knjigo, ki ga uvedemo



z V, ki mu sledi dvopicje, nato sledi avtor ali urednik monografije/zbornika (urednike
ozna¢im v oklepaju z (ur.)), naslov monografije/zbornika, kraj zalozbe, zalozba in Stevilo

strani, lo¢eno s sti¢nim dvopicjem:

Baskin JM, Baskin CC. 1989. Physiology of dormancy and germination in elation to seed
bank ecology. V: Leck MA, Parker VT, Simpson RL. (eds.). Ecology of soil seed bank.
London, Academis Press: 53-66.

Falkowski M, Kalkulka I and Kozlowski S. 1989. Characterisation of biological properties
and fooder value of dandelion. V: Proceedings of the XVI. International grassland

congress, Nice, France: 775-776.

Clanek v reviji (avtor, letnica, naslov &lanka, vir - uporabljamo standardizirane okraj$ane
naslove revij (ISO 4 in International list of periodical title word abbreviations - glej
COBISS katalog), ¢e revija nima standardne okrajSave, izpiSemo cel naslov revije, sledi

letnik, Stevilka revije in Stevilo strani, ki so loCene s sti¢nim dvopicjem

Akinola MO, Thompson K, Buckland SM. 1998. Soil seed bank of an upland calcareous
grassland after 6 years of climate and management manipulations. J. appl. ecol., 35: 544-
552.

Frajman P in Dov¢ P. 2004. Milk production in the post-genomic era. Acta agric, Sloven.,
84, 2: 109-121.

Druge publikacije (porocila, letopisi, uradni listi...)

Slovar slovenskega knjiznega jezika.1994. Ljubljana, Drzavna zaloZba Slovenije:1714 str.

Statisti¢ni letopis Republike Slovenije 2003. 2004. Ljubljana, Statisti¢ni urad Slovenije,
43: 647 str.



Mesecni bilten 2005. 2005. Ljubljana, Agencija Republike Slovenije za okolje, 12, 7:73

str.

Statut Zveze bibliotekarskih drustev Slovenije. 2009.
Ur. I. RS, 37: 5382

Program izobraZevanja 2005. 2005. Ljubljana, Bibliotekarski izobraZevalni center: 79 str.

ISO 832. 1994. Information and documentation - Bibliographic description and references

- Rules for the abbreviation of bibliografic terms: 5 str.

Navajanje elektronskih virov

Pri navajanju elektronskih virov moramo biti Se posebej pozorni na zanesljivost informacij,
navajamo predvsem vire, ki so zanesljivi in se pojavljajo na spletnih straneh z avtorjevim
imenom, institucijo. Vemo tudi, da se elektronski viri spreminjajo, lahko pa tudi
popolnoma izginejo, zato je pri navajanju le-teh potrebno navesti tudi datum (dan, ko smo
dokument prevzeli s spleta) in http naslov, ki se navaja v novi vrstici. Gre za celoten http
naslov. V tekstu pri citiranju ne navajamo http strani, ker so nepregledne, elektronski vir

navajamo kot druge vire (avtor ali naslov).

Schrader A. 1995. Internet censorship: issues for teaching-librarian. Teacher librarian, 26,
,5, par. 18. (elektronski vir)

http://www .library.ualberta.ca/databases/databasesinfo/index.cfm?ID=63,

(24.november 1999)

Presnova. 2013. (elektronski vir)

http://si.wikipedia.org/wiki/Presnova, (23. 9. 2013)

Pleveli v Zitih. 2013. (elektronski vir)

http://www.bayercropscience.si/Pleveli_v_zitih/, (23. 9. 2013)



Vle¢ni kombajni za krompir. 2013. (elektronski vir)
http://grapak.com/prodajni_program/kmetijska_tehnika/grimme/kombajni/vleceni_kombaj
ni_za_krompir/, (23.9.2013)



